SULLE ORME DEL GRAND TOUR
PER COGLIERE IL RESPIRO PROFONDO DELL’'EUROPA

LA CATENA DEI “ GIARDINI ETNOBOTANICI DEL VECCHIO DI CORICO” PER LA VALORIZZAZIONE DEI BENI
STORICO-CULTURALI, PAESAGGISTICO-AMBIENTALI ED ENOGASTRONOMICI DEL DISTRETTO TURISTICO
DELL’ARCO JONICO DI PUGLIA, BASILICATA E CALABRIA
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Il Galeso fotogratafo da Ciro De Vincentis prima della costruzione della superstrada Taranto-Brindisi: mostra
fotografica“ Taranto comela trovo” promossa dall’ Univer sita Popolare Jonica, giugno 1969.



PREFAZIONE

Le findita e le strategie che caratterizzano il Progetto della catena de: “I GIARDINI
ETNOBOTANICI DEL VECCHIO DI CORICO", che saranno impiantati nel territorio omogeneo
del Distretto Turistico dell’ Arco Jonico, sono state elaborate ispirandosi alla esperienza formativa
del Grand Tour?.

Ripercorrere le orme del Grand Tour significa implementare un modello di pianificazione turistica
vincente, fortemente ancorato alla cultura, al paesaggio, all’ambiente, all’ arte, all’ enogastronomia,
oramai indispensabile sia per favorire la rilettura —consapevole e partecipata- delle radici storiche
del territorio, sia per promuovere la nuova creativita che muove il pensiero e le opere del presente
globalizzato.

Un impegno collettivo in linea con il Protocollo d’ Intesa interregionale trala Regione Basilicata, la

Regione Calabria e la Regione Puglia per lo “sviluppo del turismo della costaionica’?, in cui le tre

! Ex pirata nativo di Corico, in Cilicia, regione storica dell’ attuale Turchia meridionale, la cui figura & descritta nel libro
IV delle Georgiche di Virgilio “De Corycio Sene”. Insieme a numerosi suoi compagni, egli accetto I’ editto di Pompeo
di deporre le armi: ebbe salvalavitae nel 63 aC. venne dedotto nel tarantino, dove ebbe a disposizione un fazzoletto
di terra che coltivo sapientemente, malgrado il terreno pietroso fosse stato abbandonato da altri e ritenuto non adatto alla
coltura. Col tempo divenne apicoltore ed esperto di ogni genere di legumi e di verdure, cosa che gli consenti di
imbandire la tavola coi frutti del proprio lavoro di coltivatore esperto; dapibus mensas onerabat inemptis, scrive infatti
Virgilio a verso 133: colmava le mense con vivande (dapae) non comperate. Inoltre era esperto “raccoglitore” di
verdure spontanee e gustose come il papavero mangereccio (vescum papaver) volgarmente chiamato “rosolaccio”: i
suoi fiori rossi e teneri, quando sbocciano, possono essere mangiati crudi in insalata. Il vecchio di Corico non mancava
di raccogliere la rucola selvatica; in piu, dalla Cilicia aveva portato a Taranto piante asiatiche di cui conosceva bene
I’arte del trapianto, rispettando le radici @ momento di infossarle nella nuova terra tarantina. Con la sua arte sapiente e
nonostante coltivasse un suolo petroso sopra un costone alto da cui godeva lavista di Mare Piccolo, il Coricio -esperto
anche di alberi da frutta- era riuscito a trapiantare sul Mar Piccolo, nel suo “regno” olmi adulti (seras ulmos), peri
robusti (eduram pirum), pruni gia spinosi (spinos pruna ferentis), platani gia ombriferi come ci dice Virgilio ai versi
144-166: insomma non pianticelle ma piante adulte trasportate via nave fino alla nostra terra.

2 «Giro delle principali citta e zone dinteresse artistico e culturale europee, considerato, nei sec. 18° e 19°, parte
essenziale dell’educazione di giovani di buona famiglia. Originariamente effettuato dai giovani dell’ aristocrazia
britannica, sin dal 17° sec., si estese poi anche ai giovani di altri paesi europei. Meta fondamentale del viaggio era
I’ltalia, con le sue citta d’ arte, e specie Roma, con i suoi resti archeologici e le sue collezioni d’ arte e di antiquariato. Al
Grad Tour € legata I’ attivita di artisti, italiani e stranieri, come guide o intermediari per acquisto di opere e oggetti
d arte, e soprattutto per I’ esecuzione di ritratti o di vedute e paesaggi italiani» da Enciclopedia Treccani.

% Protocollo d Intesa sottoscritto il 30/07/2013 da Marcello Pittella (Regione Basilicata), Giuseppe Scopelliti (Regione
Calabria), Silvia Godelli (Regione Puglia). Con il protocollo si punta a diversificare e destagionalizzare I’ offerta
turistica attraverso una strategia complessiva, condivisa ed integrata, di valorizzazione dell’ offerta turistica per fare rete
(tra le attivita connesse al turismo balneare, nautica, golf, termalismo, percorsi naturalistici, centri storici, parchi
archeologici, musel, agriturismo). Il Protocollo d'Intesa ha tenuto presente: a)la legge n.106/2011 “Conversione in
legge, con modificazioni, del Decreto Legge 13 maggio 2011, n.70 Semestre Europeo-Prime disposizioni urgenti per
I’economid’; b)la normativa nazionale sulle Reti di imprese turistiche (art. 66 del D.L. n.83/2012, convertito in Legge
n.134/2012); c)il Fondo per la crescita sostenibile delle PMI (art. 23 del D.L. n. 83/2012, convertito in Legge
Nn.134/2012); d) Legge n.20 del 9 agosto 2012 della Regione Basilicata disciplinante le reti di impresa-L.R. n.23/2007
(come modificata dalla L.R. n.36/2007 e L.R. n.10/2009) della Regione Puglia in materia di “Promozione e
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Regioni esprimono la comune volonta di promuovere lo sviluppo turistico dell’area costiera
prospiciente il litorale jonico con il relativo entroterra ed aree limitrofe, superando gli attuali
approcci frammentati che hanno caratterizzato le politiche di promozione e sostegno al settore
turistico.

Un impegno collettivo che si avvarra del determinante contributo della scuola di ogni ordine e
grado del Distretto dell’arco Jonico, della ricerca scientifica e tecnologica piu accreditata, in
sinergia con organismi di scopo no profit.

Una prima occasione di verifica per cogliere il largo e profondo significato del Progetto e
I" appuntamento di Expo Milano 2015: “Nutrireil Pianeta, Energia per la Vita™*.

La storia dell’uomo € storie e saperi del cibo. L’ esercizio del gusto e conoscenza totale in quanto
implica i saperi delle discipline umanistiche, scientifiche e tecnologiche nonché le esperienze
sapienziali delle pratiche materiali dell’ alto artigianato.

Anche la scuola deve dare il suo apporto ed e per questo motivo che il Liceo classico “Aristosseno”
di Taranto ha promosso, insieme all’ Istituto Professionale di Stato “Mauro Perrone” di Castellaneta
(Ta), al’'lgtituto Tecnico Agrario Statale “C. Mondelli” di Massafra (Ta), al’lstituto Alberghiero
“Mediterraneo” di Pulsano (Ta), al’lstituto Professionale per |’Enogastronomia e I'Ospitalita
Alberghiera “Giustino Fortunato” di Pisticci (Mt), al’lstituto di Istruzione Superiore Tecnico
Agrario Statale di Marconia di Pisticci (Mt) la rete “aperta’ di scuole denominata“La Nuova
Magna Grecia, cuore dell’EuroMediterraneo”, al fine di aderire alla sollecitazione del Protocollo
d'Intesa sottoscritto tra il Ministero dell’Istruzione, dell’ Universita e della Ricerca (MIUR) ed
EXPO 2015 S.p.A. in accordo con il Padiglione Italia. In particolare, la rete di scuole “La Nuova
Magna Grecia, cuore dell’EuroMediterraneo” intende assumere e rendere operativa la
raccomandazione del summenzionato Protocollo d'intesa tra MIUR-Expo 2015 S.p.A-Padiglione
Italia, in cui s sottolinea “I’ esigenza di attivare e pianificare in maniera sistematica, operativa e
capillare gli interventi e le azioni da realizzare in vista dell’evento EXPO 2015...il Comitato
Tecnico Scientifico MIUR “ EXPOSCUOLA2015” rifacendos al Documento Programmatico in
progress, ha individuato undici aree di intervento da sviluppare e su cui lavorare operativamente
con il coinvolgimento di esperti esterni, volontari, mondo della ricerca e dell’istruzione superiore,

categorie economiche, sociali, culturali.”

riconoscimento dei Distretti Produttivi”-Deliberazione n.140 del 7/11/2011 del Consiglio Regionale della Regione
Calabriadi approvazione del Piano Triennale di Sviluppo Turistico Sostenibile.

* L'art. 2 .3 del Protocollo d'Intesa tra il Ministero dell’ Istruzione, dell’ Universita e della Ricerca (MIUR) ed EXPO
2015 S.p.A. in accordo con il Padiglione Italia “La Filiera della Conoscenza a EXPO MILANO 2015: SCUOLA, UNI-
VERSITA' E RICERCA" cosi raccomanda: «promuovere accordi ed iniziative in collaborazione con gli Enti locali, gli
Uffici scolastici regionali, il mondo dell’ Associazionismo e del Volontariato e delle Imprese».



Aprendos alle vocazioni e alle esigenze del territorio, le istituzioni scolastiche, in linea con gli
obiettivi prioritari dell’ Amministrazione comunale di Taranto per |a riambientalizzazione della citta,
hanno coagulato le volonta di Jo tv S.r.l., Logica Sistemi Si.l., Italia Nostra, WWF, Garden Club,
Endas, Alliance Frangaise, FA.R.E. Sud — Formazione, Ambiente, Ricerca, Energia, Circolo
Fotografico “Il Castello”, Vivere Solidale Sr.l., Societa di Mutuo Soccorso fra Pensionati e
Ferrovieri, Cooperativa “Le Cheradi”, Associazione "Ni hao Puliya’, Associazione Turistica Pro
Loco di Lama, Associazione di Promozione Sociale Kerameion Onlus, Associazione “Tarenti
Cives’, Universitd Popolare Zeus, Il Faro Sr.l. , Relais Histd sul Mar Piccolo, Cooperativa
Culturale “Punto Zero”, Archeoclub Taranto, Associazione Turistica Pro Loco Taranto, Villaggio
San Giovanni, Masseria Quis Ut Deus, Centro Culturale Kalliope, Cantine del Siriti S.r.l., Marinagri
Sp.A. eltticaVal D’'Agri S.p.A., alo scopo di elaborare il progetto della catena dei: “ GIARDINI
ETNOBOTANICI DEL VECCHIO DI CORICO". Tde progetto € finaizzato a sostenere la
pianificazione agroalimentare e turistica consapevole, attrattiva e competitiva nel Distretto
Turistico dell” Arco Jonico, riscoprendo e valorizzando i suoi beni storico-culturali, paesaggistico-
ambientali ed enogastronomici, recuperando il suo patrimonio etnobotanico

Nei “GIARDINI ETNOBOTANICI DEL VECCHIO DI CORICO”, attualmente in fase di
alestimento, si stanno propagando piante rivenienti dai “patriarchi” vegetali di cultivar autoctone
presenti nel Distretto Turistico dell’arco Jonico. | Giardini  saranno connessi sia a strutture
agrituristiche di qualita del Distretto, sia a spazi pubblici insistenti in quadranti urbani degradati
della“citta costruita’. In quest’ ultimo caso, i Giardini saranno gestiti secondo un nuovo modello di
ingegneria sociale, con una gestione partecipata, inclusiva e intergenerazionale. L’ emittente Jo Tv,
cande 189 del digitale terrestre, sta predisponendo documentari multimediali riguardanti i
“Giardini etnobotanici del vecchio di Corico” collegati agli scorci piu suggestivi delle perle
naturalistiche e storico-culturali dell’ Arco Jonico (parchi nazionali, riserve regionali, aree protette,
Mussei, beni architettonici ed artistici, parchi archeologici, Centri storici).

L’ obiettivo precipuo dell’iniziativa & |la salvaguardia e la propagazione delle cultivar® autoctone in
pericolo di estinzione, per ottenere ingredienti genuini e salubri a sostegno del prodotti
agroalimentari di nicchia e a difesa della biodiversita.

La progettazione del “Giardino etnobotanico del Vecchio di Corico” cosi concepito comporta

® In agronomia, col termine cultivar (abbreviato in cv. secondo il Codice internazionale per la nomenclatura delle
piante coltivate) s intende unavarietadi piantacoltivata, ottenuta con il miglioramento genetico, che riassume un
insieme di specifici caratteri morfologici, fisiologici, agronomici e merceologici di particolare interesse e trasmissibili
con la propagazione, sia per seme sia per parti di pianta. Da un punto di vista pratico, la cultivar sarebbe analoga
allarazza di una specie animale realizzata con la domesticazione e la selezione.



“riflessioni scientifiche, processi produttivi, politiche pubbliche, regole per la sicurezza e la qualita
alimentare, per uno sviluppo equilibrato e sostenibile degli individui, dei terreni agricoli e delle
foreste, dell’alevamento, delle risorse marine e delle filiere produttive’® nonché “come
armonizzare larelazione tra individuo e ambiente, mediante un equo accesso ale risorse da parte di
tutte le popolazioni e favorire I'incontro tra i popoli e tradizioni alimentari differenti, patrimonio
culturale legato allalingua, ale arti e ai mestieri tradizionali””.

Per il movimento turistico del Grand Tour, in Italia, fondamentali erano le visite ale vestige
archeologiche greco-romane sulla scorta della lettura del classici, ma lungo I'itinerario, oltre ai
monumenti del passato, i viaggiatori incontravano diversificati e ubertos paesaggi agrari, riserve
naturali, nonché cittd, monasteri, santuari, masserie, dove scoprivano la diversita e la qualita del
cibo. Non poche come riportate nei diari di viaggio del giovani, colti, curiosi e alegri turisti
dell’ epoca, che venivano presi per lagolaoltre che per o spirito.

Questo cogente desiderio e presente anche ai giorni nostri, come sottolineato dal Arcivescovo di
Milano Angelo Scola: «Alimentazione, energia e vita richiamano alla fondamentale idea del
“convivio”. In esso I’'uomo compie, in modo paradigmatico, I’ esperienza del bisogno aperto al
desiderio e della condivisione, della fragilita e dell’ ospitalita; simbolo concreto di socialita giusta e
di festasalvifica. [...] Il richiamo alla convivialita come dinamica di reciproco riconoscimento si fa
oggi urgente piti che mai»®.

Laricerca e la diffusione del buon cibo e stata da sempre il frutto sapido dell’impegno costante da
parte dell’uomo in ogni angolo della terra, anche se per condizioni geografiche, pedoclimatiche,
politico-sociali, non tutti hanno potuto concorrere alo stesso modo.

L’ operosita nelle nostre campagne € sempre stata impostata all’ intendimento, alla previdenza, alla
frugalita, allafunzionalita, alla creativita

In Italia, nel tempo, pit volte si sono determinate le migliori condizioni per laricerca e la diffusione
del buon cibo. Infatti non & un caso che “La Scienza in cucina e I’ Arte di mangiar bene’® sia stato,
in uno con la Divina Commedia, | Promessi Sposi, Pinocchio e Cuore, uno dei libri piu letti e che ha
alimentato le conversazioni familiari con la partecipazione intergenerazionale e con discussioni
appassionate a cui nessuno si sottraeva. Le discussioni si accendevano nelle occasioni e nei luoghi

piu insoliti, non risparmiando financo le lunghe trasferte in treno e finanche, a margine, le riunioni

j Protocollo d' Intesatra MIUR ed Expo 2015 S.p.A. in accordo con il Padiglione Italia

Ibidem
8 Angelo Scola: “Milano ha bisogno di un nuovo Umanesimo ed Expo & una grande occasione”, || Giorno, 06 dicembre
2013
° L’ opera di Pellegrino Artusi, pubblicata di tasca propria nel 1891, conta oggi 111 edizioni ed & disponibile in diverse
lingue straniere.



di partito e delle organizzazioni sindacali.

Negli anni 80 s € avuto una svolta a partire dalla comparsa di un inserto gastronomico ne |l
Manifesto, che ha determinato un nuovo approccio alla cultura del cibo in cui la ricerca e
I’'innovazione non devono coniugarsi con |I’omologazione. In quegli anni, con la nascita di Arcigola
e Slow Food, s €& awiato un processo di “democratizzazione” del cibo di qualita e di
“acculturazione” sullo stesso cibo, che oggi puo ricevere una spinta dalla diffusione in tempo reale
di piante e piatti geolocalizzati.

E' questa la direzione che le strutture agrituristiche di qualita, in uno con il contesto territoriale,
possono dare un contributo a miglioramento dell’ offerta turistica del Distretto Turistico dell’ Arco
Jonico.

Per qualificare I'offerta enogastronomica d'alta gamma a sostegno del turismo di qudita, ci
sovviene il pensiero del prof. Theodosios Tassios™ nella lectio magistralis “Qual @ il profitto
sociale nel tutelare e conservare i monumenti?” pronunciata il 15 ottobre 2013 a Palazzo
Pantaleo (nel centro storico di Taranto) in occasione dell’ apertura della 2a edizione della Biennale
del Restauro Architettonico ed Urbano in cui il prof. Tassios ha ridefinito I’ articolazione della
grigliadei beni culturali nellaloro stratificazione verticale e diacronica, partendo dal paesaggio, sia
vergine che antropizzato, sostenendo che I’'Uomo, una volta “uscito dalle caverne’, risolto il
bisogno della vita vegetativa, gia nella ricerca del cibo ha incorporato la natura e il valore del
paesaggio che era necessario per la sopravvivenza ricordare il luogo preciso in cui erano collocati
esemplari di specie diverse di frutti e divers tempi di maturazione, delle piante selezionate e
addomesticate dalla propria mano amorevole quanto sapiente.

Conoscenze e attenzioni che gli sono state di guida per selezionare le piante da coltivare ed
approntare, osservando e sperimentando le pratiche agricole e di alevamento piu funzionali.
L’evoluzione antropologico-culturale dell’Homo sapiens, come quella del primati, per cio che
concerne |’ alimentazione era basata sulla raccolta di semi, tuberi e soprattutto frutta da cogliere dai
rami degli alberi, nonché sulla catturadi giovani animali, sul prelievo di uovaedi miele.

La maggiore concorrenza delle varie specie di animali competitors- oltre ai primati e alle scimmie,
gli uccelli, i pipistrelli e i serpenti- s effettuava sulla piu importante qualita di cibo: la frutta
L'uomo — nel corso del tempo - ha sviluppato una straordinaria capacita di distinguere ogni
sfumatura dei colori, superiore a quelladi ogni atro animale in competizione. Egli doveva arrivare
prima e al momento migliore della maturazione dei frutti dell’abero ancora attaccati a ramo,
perché, passata la maturazione, i frutti caduti a terrarischiavano di marcire o venir contesi da nuovi

10 Autore, tra |’ altro, del libro “Problemi assiologici nel restauro strutturale dei monumenti”, Napoli, Liguori, 2011



e agguerriti competitors (suinidi, insetti e vermi).

Nelle fasi successive dell’ evoluzione I’uomo ha prima imparato a conservare il cibo nel luoghi piu
adatti e piu sicuri, poi, dopo aver scoperto il fuoco, ha cominciato ad addomesticare, selezionare e
allevare animali e a coltivare piante. Grazie a fuoco, I’'uomo ha imparato a cucinare animali e
piante con le tecniche dell’arrosto o della bollitura, a fine di renderli digeribili e gustosi. Ad un
certo punto, mescolando ingredienti vegetali e animali, freschi e/o conservati sotto sale, I’uomo ha
cominciato a creare e pietanze, scoprendo cosi che tale combinazione rendevaiil tutto piu gustoso e
salutare.

Man mano sono aumentate per I’uomo le possibilita di procurarsi il cibo grazie all’ alevamento,
al’agricoltura e alle tecniche sempre piu avanzate di deposito e di conservazione, tramite
essiccazione, salagione e sott’ olio. Nel contempo si evolvevano gli utensili (pentole, contenitori per
derrate, forbici, colini, schiaccianoci, coltelli) e gli oggetti d'uso (piatti da servizio e da portata,
bicchieri, oliere, graticole, tripodi).

Cosi I’'uomo ha posto attenzione e cura alla funzionalita degli utensili (zappe, rastrelli, accette,
aratri, tegami, coltelli, mestoli forchettoni, grattugie, spiedini, colini e tripodi) per le pratiche
agricole e per |la preparazione e degustazione del cibo.

Queste esperienze, una volta realizzate in un’area dell’ecumene Mediterraneo, S Sono espanse a
macchia d'olio attraverso intense correnti migratorie a partire dal periodo miceneo. Cio che e
avvenuto — con particolare frequenza - in Italia meridionale, luogo privilegiato di interscambio
culturale.

Secondo il prof. Tassios «per alcune migliaia di anni, I’'umanita ha vissuto e si e evoluta in
ambienti naturali. L’organismo umano s € integrato con successo con tale bellezza e
biodiversita. E pertanto evidente che gli ultimi brevi (di durata insignificante) tremila anni non
sono stati sufficienti per cambiarci cosi tanto da non avere piu un bisogno funzionale della
Natura»™.

Egli ha racchiuso nel neologismo “Mnemeofilia” il rispetto e |I’amore per i monumenti e beni
culturali, inglobando il paesaggio antropizzato, le sapienti pratiche agrarie, la selezione di cultivar
e animali autoctoni nel concetto di monumento.

«La nostra collettivita globale (su questo pianeta solitario dove siamo comparsi) necessita del-
le memorie del passato che ci haforgiati. Come mai? Per sfuggire alla sindrome autistica che ci

fa presumere che “ siamo persone o nazioni uniche”, come accade nell’adolescenza (e non solo

1 «“Monumenti: Significato Sociale e Conflitto di Valori”, lectio magistralis tenuta da Theodosios T. Tassios, Professore
Emerito N.T.U.A. (National Technical University of Athens) in occasione dell’inaugurazione della 2° edizione della
Biennale del Restauro Architettonico e Urbano, 15 ottobre 2013, Palazzo Barone Pantaleo, Taranto.



in quel periodo). Inoltre, in ogni monumento s trova integrata una grande ricchezza di cono-
scenze, di pratiche (sociali e tecniche) - e noi abbiamo un tremendo bisogno di tali conoscenze
ed esempi».

Lavicenda umana si dipanatra due pulsioni, memoria e oblio, tra loro interconnesse. Ogni genera-
zione le percepisce in modo diverso in quanto la storia, nella prima versione, & scrittadai vincitori e
solo in un secondo momento fanno capolino anche le ragioni degli sconfitti. Cosi Si ricrea un riequi-
librio e unalettura pit imparziale degli accadimenti.

Nel Mediterraneo Orientale e in Magna Grecia ad un certo momento storico si intese marcare
un’ azione eroica sia individuale che collettiva degna del consenso del contemporanel e per essere
tramandata ai posteri, fu “inventato” il monumento, bene culturale per eccellenza. Esempi di
monumenti esaltanti |’azione eroica individuale sono le statue fatte erigere dalle polis greche in
occasione delle vittorie riportate dai propri atleti ai Giochi Olimpici per collocarle nel propri
donari ad Olimpia, nel recinto del santuario dedicato ad Apollo. Esempi preclari di monumenti
espressione di epopea collettiva sono la costruzione del Partenone ad Atene (447-438 a.C.)
edificato per rimarcare la vittoria sui Persiani e |’erezione della Colonna Traiana (113 d.C.) a
Roma a testimonianza delle vittorie conseguite dalle legioni romane comandate dall’imperatore
Traiano.

Oggi, dopo un lungo e tormentato processo storico i beni culturali sono percepiti “beni d’interesse
comune’ e come tali vanno salvaguardati e resi intellegibili ala fruizione di tutti. Tra questi, a
pieno titolo, rientrano gli esemplari plurisecolari di cultivar di fico, giuggiolo, olivo, pero, carrubo,
mandorlo ancora presenti sul nostro territorio da cui far derivare nuove piante da propagare nei
giardini etno-botanici per la produzione degli ingredienti per una enogastronomia di alta gamma.
Gli ingredienti cosi prodotti sapientemente combinati ci regalano i “piatti da commozione”.

Il primo “bene comune” ad essere percepito come tale fu I'acqua, il cui ruolo fecondo per
I’esistenza umana e stato colto e riproposto dall’ecloga del poeta Arcade Tommaso Niccolo
d’ Aquino, Galesus Piscator, Benacus Pastor. Le poleis greche erano use apporre sotto la tutela di
un dio o di una ninfa eponimi il piu prezioso dei “beni comuni”: |’acqua potabile di sorgenti e
fiumi. Cosi che fosse lo stesso rispetto, e timore, dell’Uomo nei confronti della Divinita a usare
con rigpetto e a scoraggiarne I’ inquinamento. A Taranto, oltre chein rivaa Galeso, questo virtuoso
atteggiamento era di casa. Infatti, la sorgente sulla costa orientale fuori rada a quindici chilometri
dalla citta era posta sotto la protezione della ninfa Satyria, sposa di Poseidon e madre di Taras e
che compare gia nella monetazione di V secolo a.C.; il fiume fuori rada sulla riva occidentale prese

il nome dal dio eponimo Taras, mentre il fiume che sfocia nel primo seno del Mar Piccolo prendeiil



nome eponimo Galesus™.

Trai monumenti del passato a pieno titolo rientrano le piante da frutto autoctone plurisecolari, veri
patriarchi vegetali di cultivar autoctone presenti nei “Giardini etnobotanici del Viecchio di Corico”,
giunti in salute e produttivi sino anoi, da cui far derivare le nuove piante da propagare nei giardini.
Questi sono nel contempo espressione della fatica individuale di piu generazioni di olivicoltori,
testimonianza di tecniche manuali e di esperienze comunitarie apprese e tramandate per
generazioni, giunti sino aoggi si da costituire un modello di civilta

Non € un caso se Mercedes Arriaga Flores, italianista di Oviedo, intervistata da Raffele Nigro,
dichiaracheil cibo del Distretto dell’ arco Jonico “é meraviglioso” e “la pasta fatta a mano, non c'e
da nessuna parte del mondo” 2.

E Marina Cepeda Fuentes, membro dell’ Accademia italiana della cucina e autrice, tra I’ atro, del
libro “Lacucinadel pellegrini da Compostellaa Roma’ cosi si esprime: « Il cibo? Mi faimpazzire.
Cio che mi ha sempre colpito e appassionato di quella tavola sono gli ortaggi, finocchi e sedano
crudi, per sciacquare labocca. E’ bello»™.

Dopo I’ esperienza greco-romana, al’evolversi della cultura del cibo contribuirono nel corso dei
secoli gli usi e i costumi e pratiche materiali introdotti dai Goti, Longobardi, Bizantini, Arabi,
Normanni, Svevi, Spagnoli, dal movimento del monachesimo orientale e occidentale, dai flussi del
pellegrini diretti in Terra Santa, nonché le novita delle tecniche di allevamento collegate alla
macchina giuridico-amministrativo-fiscale della Dogana delle Mena delle pecore a Foggia

(transumanza).

L'arte di saper mangiare e bere costituisce per I'intera Penisola un grande tesoro comune da
mantenere ed incentivare.

Il cibo, il modo di cucinarlo e di presentarlo, la sua funzione di socializzazione, sono il punto di
arrivo di un processo millenario che trovail suo culmine intorno a desco e nel smposio, metafora
di condivisione e di scambio, posto in cui s manifestano desideri ed aspirazioni, si confrontano
culture e sl ipotizzano nuove soluzioni per migliori esperienze di vita.

La riscoperta della matrice del simposio greco e del convivium romano risponde alla domanda

crescente di una fascia del nuovi flussi turistici, attratti dai “saperi dei sapori”, dallo stretto legame

12 Cosimo Dellisanti, “Il Galesus Piscator” di Tommaso Niccold o’ Aquino”, tesi di laurea discussa alla facolta di Lette-
re e Filosofia, Universita degli Studi di Bari “Aldo Moro” — sede distaccata di Taranto, caserma Rossaral, il 30 ottobre
2013.

13 Cfr Raffaele Nigro, Parliamo di Puglia, Adda Editore, 2002
14 Cfr Ibidem



di entrambi con il territorio.

Oggi I'alargamento dell’ orizzonte ha svelato un paesaggio senza confini, un continuo susseguirs di
variazioni, la possibilita di mescolare esperienze e culture, di reperire informazioni molto
velocemente. Al contempo il particolare acquista consapevolezza della propria singolarita, e
probabilmente ritrova le motivazioni per proporss a confronto e alla competizione con la
globalizzazione in maniera sostenibile. “ Se il locale senza una consapevolezza dell’ orizzonte globale
scade in localismo astratto, un globale che pretenda di riassorbire il locale sarebbe I'imposizione
univoca e omologante di un modello che cancella le differenze e liquida le culture”. A questalogica
stringente non sfugge I’ industria turistica.

“Nei paesi in cui la cultura e parte dell’ esperienza quotidiana dei residenti come elemento essenzia-
le per la produzione di valore sociale e non soltanto economico, la qualita della vita & sempre molto
elevata, il sistema economico e fortemente dinamico e gli orientamenti valoriali s attestano su una
polarita fortemente pro-sociale. La nostra identita culturale resiste nella misurain cui si puo richia-
mare significativamente al passato, ma fatica non appena divengono rilevanti i temi della capacita
di far funzionare il nostro sistema sociale ed economico secondo gli standard di eccellenza attua-
li...La prospettiva del country branding ci indica chiaramente che la cultura é la risorsa piu potente
di cui tuttora disponiamo per rilanciare la nostraidentita (Anholt, 2007)". °

Acquistano rilevanza, dunque, quelle forme di aggregazione socioeconomica (come, ad esempio, i
distretti, le aree sistema, i parchi, i giardini etnobotanici, gli incubatori, ecc.) in grado di interpretare
le relazioni che legano le strutture paesistiche locali, culturali e naturali, con i processi economici.
In particolare, “...attraverso lo studio dei rapporti esistenti tra i fattori identificanti le comunita
locali (beni naturali e culturali, nelle loro valenze intrinseche e relazionali, cioé paesaggistiche) e
I’ organizzazione socioeconomica del territorio, € possibile considerare simultaneamente ed affron-
tare in chiave sistemica fenomeni e problematiche di natura molto diversa e spesso trattati separa-
tamente, valorizzando le finalita organizzative e simbolico-rappresentative che i beni ambientali as-
sumono nel process di sviluppo. Caratteri intrinseci, come la mutevolezza, I’ articolazione composi-
tiva, il diverso spessore storico-culturale, il rigore formale, i valori scenografici e panoramici, di-
ventano espressione di immagini, di specificitalocali e/o regionali, che nel piu vasto contesto globa-
le, richiamano, preparano e orientano i fluss turistici, del marketing economico e di quello locae-
regionale contribuiscono a rafforzare il senso di orientamento, di radicamento e di identita dei sog-

getti economici e delle collettivita nel contesto di appartenenza, superando la logica funzionalista,

Da “1l brand Italia perde terreno” di L. Sacco, Sole 24ore, 21.11.2013.
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in favore di un approccio sistemico” (Emanuel, 1999).”

Da cio la considerazione che la vita e troppo corta ed irripetibile per bere vino dozzinale, mangiare
cibo omologato e standardizzato e continuare ad importare e propagare “a cuor leggero” cultivar
di piante estranee al nostro habitat, misconoscendo il nostro straordinario patrimonio genetico-
vegetale ed enogastronomico, necessario per una enogastronomia di alta gamma, per noi e per gli
altri.

Per questi motivi il 14 Gennaio 2014 la Camera dei Deputati ha approvato all’ unanimita la mozione
1-00311, in cui s sollecita il Governo Italiano a che I’ Unione Europea assuma anche per il settore
agroalimentare il principio della qualita come modello di sviluppo, in quanto «il sistema agroali-
mentare italiano garantisce a nostro Paese, da anni, un costante incremento dell’ export; nel 2013 e
stato dell’8 per cento raggiungendo I'importo record di 34 miliardi di euro. Si tratta di una risorsa
fondamentale, che deve essere tutelata e salvaguardata adeguatamente. Cio € possibile solo attraver-
SO interventi mirati a salvaguardare la promozione della qualita, della tracciabilita degli alimentari
lungo tuttalafilieraefino a consumatore finale[...]»"".

Come s sottolinea nel programma ufficiale di Expo Milano 2015, e necessario «valorizzare la co-
noscenza delle “tradizioni alimentari” come elementi culturali e etnici. [...] L’aimentazione e
I’energia vitale del Pianeta necessaria per uno sviluppo sostenibile basato su un corretto e costante
nutrimento del corpo, sul rispetto delle pratiche fondamentali di vitadi ogni essere umano, sulla sa-
lute. La genuinita e ladiffusione di prodotti agro-alimentari € innanzi tutto una necessita sociale, ol-
tre a rappresentare un importante valore economico. Centrale e il ruolo del territorio, in quanto la
gualita e la genuinita del cibo vanno di pari passo con la tradizione consolidata nelle attivita di col-
tivazione e di allevamento dei popoli e delle comunita locali, frutto d’ esperienze millenarie sulle
quali oggi s innestano forti innovazioni scientifiche e tecnologiche. Le istituzioni pubbliche, le im-
prese private, le associazioni umanitarie, le organizzazioni non governative, le rappresentanze dei
consumatori e dei produttori promuovono, lungo I'intera filiera agro-alimentare, 1o sviluppo del si-
stemi economici e sociali di tutto il Pianeta.

E nel recupero della memoria, dell’ esperienza che ci accomuna che si sviluppa il senso di
appartenenza ad un luogo e ad una comunita. Cio ci € utile non per guardare indietro ma per
traguardare con passo sicuro il nuovo orizzonte in spirito glocal e attrarre |’ interesse delle nuove
generazioni sempre piu acculturate e desiderose di cogliere le differenze, “quello che non si €, che

non si ha, mache si agogna”.

% Da “11 paesaggio come “ milieu” locale”, di A. Salustri, in Sole 24ore, 21.11.2013.
17 Cfr Mozione 1-00311 presentata da Sani Luca il 14/01/2014 nella seduta numero 151 della Camera
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E’ questa tetragona volonta collettiva che ci impegna, per I’ occasione dell’inaugurazione di Expo
Milano 2015 — Nutrire il Pianeta, Energia per la vita - per I'alestimento del primi “Giardini
etnobotanici del Vecchio di Corico” a scandire la vitalita di ogni giardino. Sara allestito anno per
anno uno stipo della collana “La Vigna di Dioniso”. | primi sedici, impilati a totem, saranno
collocati nel Padiglione Italia dell’ Expo Milano 2015. Cio per dimostrare che ogni Giardino € una
realta che, nello stesso tempo, affonda le radici nel passato e regge il passo del mondo globalizzato
in quanto produttore di valore permanente e autopropulsivo.

L'iniziativa sara alargata e ripetuta ogni anno e come mostra itinerante sara presentata in spazi
pubblici e privati. La degustazione dei prodotti enogastronomici di ata gamma del Distretto
Turistico dell’ Arco Jonico, per pregnanza, originalita e attrattivita, deve valere un viaggio, anche se
lungo.

Il viaggio, cosi concepito, & paradigma della vita, fa parte del percorso esistenziale di ognuno ed
funzione dell’evoluzione della societa e dell’ accessibilita del luoghi, accessibilita governata da
ragioni ambientali, politiche ed economiche.

Viaggiare € essere aperti a nuovo, al’utile, al’intrigante e a bello: € un vissuto articolato e
complesso, una preziosa occasione per acquisire nuove e inedite esperienze.

| flussi turistici, a partire dal Grand Tour, rispondono a desiderio di conoscenza delle civilta
pregresse da parte delle nuove generazioni. Nel diciottessmo e nel diciannovesimo secolo i viaggi
dei rampolli dell’ aristocrazia e dell’ alta borghesia, degli artisti e degli studiosi erano incentrati sulla
scoperta delle vestigia della civilta greco-romana: ma ieri come oggi la gioventu, quella piu
acculturata, € interessata, oltre che ale espressioni del passato, anche ala vitdlita e alla creativita
del nuovo corso.

Per intercettare i nuovi flussi si sono attestate la citta di Taranto in Puglia e la citta di Matera in
Basilicata. Non € un caso che due citta dell’ arco Jonico, avendone tuitti i titoli, abbiano presentato la
candidatura a Capitale Europea della Cultura 2019,

18 Nel Documento di candidatura“ TARANTO CITTA CANDIDATA CAPITALE EUROPEA DELLA CULTURA 2019” si
afferma (p.23): «ll territorio [...] vanta un patrimonio enogastronomico di eccellenza conosciuta in tutto il mondo: la
dieta mediterranea tanto ricca di colori e sapori i quali racchiudono a loro interno tutta la cultura e I’ essere dei nostri
territori, tanto da meritarsi I’iscrizione nella prestigiosa lista del Patrimonio Culturale Immateriale dell’ Umanita. La
dieta mediterranea, consente di accreditare quel meraviglioso ed equilibrato esempio di contaminazione naturale e
culturale che é lo stile di vita mediterraneo. Essa rappresenta un insieme di realtd peculiari, competenze, conoscenze,
pratiche e tradizioni che vanno dalle cultivar al paesaggio ala tavola. L'area dell’arco Jonico € caratterizzata da un
modello nutrizionale rimasto costante nel tempo, costituito principalmente da olio di oliva, cereali, frutta fresca o secca,
ortaggi e verdure, una moderata quantita di pesce, latticini e carne, conditi con olio extravergine di oliva, il tutto
accompagnato da vino generoso, sempre nel rispetto delle tradizioni di ogni comunitas.

Salvatore Adduce, sindaco di Matera, nel documento relativo alla candidatura di “MATERA CAPITALE EUROPEA
DELLA CULTURA 2019", cosi s esprime: «Matera, citta accogliente e vitale, € a centro di un vastissmo agro che
rinsalda, non solo concettualmente, I’ assonanza “cultura-coltura’, dando valore ala biodiversita e ad un nuovo modo
colto e consapevole di lavorare oggi la terra. La “Carta di Mater”, voluta nel 2010 dalla Confederazione Italiana
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E su questo orientamento che va interpretata la domanda e approntata |’ offerta turistica del
Distretto dell’ Arco Jonico.

Il modello d’industria turistica propugnato dal Comitato promotore del progetto che abbiamo il
piacere di presentare, € una redlta olistica in cui beni materiai ed immateriali si fondono,
sintetizzati da prodotti enogastronomici d’'ata gamma. |l viaggiatore di oggi, € ancor piu del
domani, prefigura la meta di viaggio come alargamento e avanzamento del proprio orizzonte
esistenziale e culturale,

Oggi s vafacendo strada la convinzione, nelle nuove generazioni, cheil diritto a cibo salubre, alla
salute e a godimento del paesaggio (naturale e/o0 antropizzato), la fruibilita dei monumenti sono
nuovi diritti civili: misconoscerli, genera scontento e rifiuto nella popolazione residente e non
attraei fluss turistici qualificati.

L’ offerta turistica sostenibile & quella che meglio risponde a desiderio del buon cibo e ala curiosita
di apprendere dal viaggio cose nuove ed interessanti.

Per essere attrattivi e competitivi va qualificata un’ offerta turistica non basata esclusivamente sul
prezzo, ma sul valore aggiunto dei beni materiali e immateriali incorporati, che nel loro insieme
costituiscono un patrimonio unico e irripetibile, facendo tesoro delle raccomandazioni contenute nel
“Rapporto sui limiti dello sviluppo” pubblicato, nel 1972, dal Club di Roma presieduto da Aurelio
Peccel, intellettuale e manager cosmopolita.

Il Progetto che presentiamo e il frutto della partecipazione delle comunita dell’ Arco Jonico: aunni e
docenti degli istituti scolastici, della universita, delle istituzioni locali, delle associazioni di
categoria e singoli imprenditori lungimiranti: aziende agricole, imprese artigiane, ristoranti,
alberghi, strutture agrituristiche.

Per la valorizzazione delle buone pratiche enogastronomiche occorre investire in formazione degli
operatori e in comunicazione, una scelta necessaria per raggiungere efficacemente i quattro angoli
del Globo attraverso I’ E-commerce, il commercio elettronico. Latradizionale ospitalita del Distretto
Turistico dell’Arco Jonico deve tradursi in un fattore propulsivo di sviluppo economico e di
progresso civile per le comunitalocali.

Bisogna prendere consapevolezza del fatto che slamo nel vivo di una rivoluzione antropol ogico-

culturale che s riverbera su fattori geo-culturali, geo-economici e geo-sociali. Nuove esigenze si

Agricoltori e sottoscritta da molti sindaci, anche ricordando il grande movimento materano e meridionale degli anni '50
per lariformaagraria, rilancia proprio da qui, dalla nostra terra, I'impegno civico a favore dell’ agricoltura, quale settore
strategico nel panorama economico. [...] Un modello di emancipazione e di riconquista collettiva attraverso la cultura
degli spazi comuni dellavita. La nostracomunitasi presenta con qualcosa di magnifico, che & insieme remoto e futuro.
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manifestano, nuovi protagonisti emergono.

Gia oggi la crescita delle presenze aberghiere di turisti stranieri nel Bel Paese (+3,1% nei primi 5
mesi del 2013) sta compensando il calo di presenze di clienti italiani (-4,7%), secondo i dati raccolti
dall’ Osservatorio Turistico Alberghiero di Federalberghi.

Il turismo del futuro sara sempre piu caratterizzato dalla prevalenza di flussi provenienti dai paesi
del Nord Europa, dai paesi turcofoni e dai paesi BRICS™ e costituito da persone diversamente
motivate rispetto ad oggi.

Il Distretto Turistico dell’ Arco Jonico pud, se meglio strutturato, essere della partita in quanto «a
circaun’orae mezzo di volo dal’ Aeroporto “Marcello Arlotta’ di Grottaglie-Taranto (la pista aerea
piu grande del centro-Sud, dopo quella di Roma- Fiumicino) c’é Istanbul (I’Antica Bisanzio, poi
Nuova Roma-Costantinopoli), metropoli con oltre 13 milioni di abitanti. Raggiungere Istanbul
significa atterrare sulla piu grande piattaforma di confluenza tra Oriente ed Occidente: la
Turchia»™. La Turchia, la cui economia sta conoscendo una fase di grande espansione, & un ponte
naturale sul Medio Oriente e sull’ Asia Orientale (asse orizzontale: Est-Ovest), che s interseca con
laRussia, I’ AsiaCentrale eil Nord Africa (asse verticale: Nord-Sud).

E arrivato il momento per |’Italia di riappropriarsi del ruolo di protagonista dell’ industria agroa-
limentare e turistica: ha la storia, o spessore, la forza e la vitalita per dare risposte adeguate alla

domanda delle nuove generazioni piu acculturate.

9 Cfr Appendice V

% Cfr. Proposta di piattaforma per “ strutturare” 1’aeroporto M. Arlotta di Taranto-Grottaglie, collocato nell’ epicentro
del Distretto Turistico dell’ arco Jonico, a curadi Salvatore Marzo, Tommaso Portacci
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| DOCUMENTARI MULTIMEDIALI

Per ogni “ Giardino etnobotanico del Viecchio di Corico” saranno realizzati, in collaborazione con
I’emittente Jo Tv (canale 189 Digitale Terrestre), documentari multimediali che incorporeranno
scorci delle perle naturalistiche, paesaggistiche e storico-culturali dell’ agro di riferimento.

Il primo documentario vertera sulla progettazione, realizzazione e modello gestional e partecipato ed
inclusivo del Giardino etnobotanico “ Tommaso Niccolo D’ Aquino” situato sulla prima balza del
secondo seno del Mar Piccolo, collegato a Relais Histo, ex masseria San Pietro, gia appartenente
allafamiglia Marrese, collocato a 10 km da Taranto. Nel Giardino etnobotanico “ Tommaso Niccolo
D’Aquino” insistono acuni patriarchi vegetali di cultivar autoctone di fico, mandorlo, pero, limone,
melograno, giuggiolo, carrubo- con la presenza diffusa di edera a coprire i muri a secco e ampi tratti
delle pareti a strapiombo della gravina antistante il compendio. La Direzione del complesso turistico
Relais Histo ha progettato, attraverso un concorso internazionale, di riutilizzare il grande trappeto
medievale -in parte ipogeo- come “Museion”, facendo rivivere il luogo preposto nella Taranto
Spartana ai grandi banchetti dello Stato. Il “Museion”, nella Taranto magno-greca, era adiacente
all’agora qui s riunivano periodicamente i cittadini piu rappresentativi della polis per il pasto
comune ed il banchetto veniva alietato dalla musica. #. Il progetto dell’Histd prevede che a
Museion sia collegato il Diulo.?

Si e scelto di partire con questo documentario, come concordato con I’ Amministrazione Comunale
di Taranto, perché al’interno del medesimo ecosistema Vv’ éla“Palude La Vela”, un lembo di natura
ancoravvitale, considerato il valore ambientale e simbolico per un riscatto della citta dei due mari. |l
documentario curera il rapporto sinergico tra la struttura turistica e la riserva naturale Palude La
Vela.

La “Palude La \Vela’, dichiarata Riserva Naturale Regionale Orientata a sens della Legge
Regionale 15 Maggio 2006 n.11, & una delle aree protette del territorio del Comune di Taranto di
maggior valore naturalistico, facente parte del sistema territoriale-ambientale dell’ area della Salina

Grande, della Salina Piccola e della Palude Erbara, uno dei punti di forza dell’ ecosistema del Mar

ZProprio mentre si teneva un banchetto al “Museion”, nel 213 aC., Annibale entrd a Taranto e fece strage di Romani
nell’agora: «All’arrivo dell’ esercito cartaginese, che era penetrato in citta, di notte, dal lato orientale, il comandante del
presidio romano, M. Livio, occupato in gozzoviglie nel Museion, presso I’ agord, riusci a riparare a stento sull’ acropoli,
uscendo da una porta che si affacciava sul Mar Piccolo. Cosi, mentre | Romani restavano padroni della rocca, |
Cartaginesi occupavano tuttala citta bassa, ad oriente» Cfr. Ettore M. De Juliis, Taranto, Edipuglia, Bari,2000

2 «Piccola collinetta posta sopra I’ ultimo seno del Mar Piccolo, destinata per riporvi nelle sue fredde cavitai vasi bolla-
ti dei vini pit scelti (Coratarantina e dell’ arco jonico), e propriamente quelli che servivano alle sacre libazioni e bacca-
nali ed a lauto banchetto che a di di Teopompo s apprestava a popolo ogni anno», G. Galiardo, Descrizione Topogra-
ficadi Taranto, Angelo Trani, 1811, Napoli
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Piccolo insieme a fiume Galeso®.

L'Oas “Palude La Vela” occupa una piccola parte della riva del Secondo Seno del Mar Piccolo,
caratterizzata da ambienti salsi che danno luogo a estesi Salicornieti, trai piu importanti dell’ Italia
Meridionale: un tesoretto di biodiversita da osservare, apprezzare e proteggere, come messo in
evidenza dal “Progetto Posidonia-Programma Intereuropeo Terra’, approvato dal Consiglio
Comunale di Taranto nel 1996, incentrato sul Mar Piccolo, Primo e Secondo Seno ed aree
circostanti?*,

All’interno della Riserva La Vela, gestita da WWF Taranto, sono tuttora presenti esemplari rari di
avifauna, alcuni dei quali specie protette, come aironi, garzette, cavalieri d'Italia, falchi pescatori,
cormorani € le rare anatre volpoche

Questo luogo “benedetto dagli Dei” fu frequentato e ammirato da alcuni trai pit grandi intellettuali,
politici e militari, del passato trai quali ricordiamo Platone, Dionisio I di Siracusa, Pirro, Annibale,
Orazio, Virgilio, Columella, Marziale, Mecenate, Pompeo, Augusto, Tommaso Nicolo D’ Aquino,
Giovanni Pascoli, Tommaso Fiore: il luogo fu inoltre meta frequentata da numerosi viaggiatori al
tempo del Grand Tour.

La Cooperativa Culturale “Punto Zero”, in uno con La CeramicaArtistica Sr.l. di Ciro Esposito, ha
impegnato il Maestro Aldo Pupino® a realizzare sei pannelli in bassorilievo ceramico (in ottagoni
con distanza ai vertici di 60 cm) sul tema“L e opereegiorni nel Mar Piccolo”. Gli stampi in gesso
sono stati preparati dal ceramista Ciro Esposito. Le prime copie tirate sono state collocate sul muro
che cingelavillasede dell’ atelier studio del Maestro Aldo Pupino aLama

21| 22 giugno 1980 su iniziativa del Comune di Taranto e della Cooperativa culturale Punto Zero fu organizzata la
manifestazione “Messaggi artistici per lavivibilitadel Mar Piccolo: interventi nello spazio urbano/ Citta Vecchia, Piaz-
za Castello, Ponte Girevol€”, con operazioni di: Veniero De Giorgi, Vittorio Del Piano, Giuseppe Manigrasso, Giusep-
pe Lacava e con la proposta di studio di Michele Pastore sul disinquinamento e riambientalizzazione del Mar Piccolo.
La proposta di Pastore era cosi articolata: «1-L’ambiente naturale 2-Individuazione e classificazione delle fonti
d’inquinamento. 3-Rimedi da adottare in funzione del ripristino della Molluschicoltura e dell’ introduzione della Pisci-
coltura. 4-Comportamenti idonei a preservare |I’ambiente naturale e misure atte a garantire che le iniziative da avviare
siano economicamente valide e produttive di effetti positivi sulla qualita dell’ambiente, ma anche dell’ occupazione»
(tratto da “ Catalogo di Messaggi artistici per la vivibilita del Mar Piccolo”).

Un buona proposta condivisa appieno dall’ Amministrazione Cannata, ma purtroppo abbandonata dall’ Amministrazione
successiva, tuttaintentaa “volare alto” ; la proposta fu poi recuperata dopo un decennio nel progetto Posidonia.

2 Cfr Appendice |

% Anche in questa circostanza «La capacita di Pupino di manipolare la materia, di dar forma alla sua ispirazione e di
avvaersi di blocchi e superfici, manipolando e fondendo, scarnendo e incidendo, piegando e modellando, € il punto di
forza del suo operare, gli consente assol uta padronanza della sua dimensione di artista ed un controllo di ogni fase della
lavorazione. Pupino ha cosi elaborato un linguaggio estetico in stretto rapporto con la realta, essendo protagonista del
suo tempo nella sua terra, superando perd i limiti di uno sterile provincialismo, assente nel suo percorso artistico. Ed e il
modo stesso di operare di Aldo Pupino che definisce I’ assioma dell’ essere artista: essere in ssmbiosi con larealta circo-
stante, con la“polis’: e tanto pit € universale il suo messaggio, tanto piti vale lo scultore, il pittore, I'intellettualex-dalla
Nota criticadi Arturo Tuzzi, Aldo Pupino, moderno “ homo faber” , in Le Associazioni confraternali a Taranto dal 500
al 900, Edizioni Punto Zero, 2002.
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Oggi, I’Amministrazione Comunale di Taranto € impegnata -con |’ Assessore regionale Barbanente-
nell’inserimento del piano Posidoniatrai Progetti Integrati di paesaggio sperimentali all’interno del
Piano Paesaggistico Territoriale Regionale (PP.T.R).

A supporto di questo impegno sara utile avvalersi tanto del  documentario multimediale dedicato
dla “Palude La Vela” e dl’ecosistema del Mar Piccolo, quanto della ricerca condotta da due
componenti del nostro gruppo di lavoro, Armando Palma e Mauro Mazzei (IASI-CNR), i quali
hanno messo a confronto alcune immagini digitalizzate del primo seno del Mar Piccolo facenti parte
dell’archivio IGM del 1940 con le ortofoto dello stesso sito rilevate nel 2010 dala Regione

Campania. L’ esito dellaricerca, di rilevante attualitd, € acclusain appendice®.

Il Giardino etnobotanico “Raffaele Carrieri”, a confine tra I’agro di San Giorgio e quello di
Taranto, s affaccia sul secondo seno di Mar Piccolo ed e collegato a Villaggio San Giovanni,
masseria sorta su un convento basiliano. Rientra nel territorio Gal Colline Joniche, con riferimenti
ambientali alla Palude Erbara e Salina Grande.

Il Giardino etnobotanico “ 11 Pilone” in contrada Salinella a Taranto, viene ipotizzato nell’ area— da
riambientalizzare - dell’ex compendio militare Pilone, che si estende per 12 ettari: il Giardino
risulta collocato nel punto piu alto e ventilato del quadrante orientale della “citta costruita’. |l
Giardino etnobotanico “ Il Pilone” € collegato, attraverso I'antica via del Trullo, a relitto della
Salina Piccola, estesa per circa 15 ettari in cui sono ancora presenti salicorneti, cannucce palustri,
tamarici e numerose specie rare di avifauna. La via del Trullo € uno dei tracciati piu antichi della
citta ed é stata percorsa per secoli dalle carovane di muli che trasportavano il sale raccolto nella
Salina Grande a porto per I'imbarco. L' ufficio regionale ambientale, in fase di approvazione
definitiva della Variante a PRG Vigente “aree Contermini al CEP -Salinella’con la DGR
n.128/2011, nel mentre ha condiviso I'orizzonte ambientalista del piano, ha dato precise

raccomandazioni-prescrizioni per lariambentalizzazione del relitto della Salina Piccola 27.

% Cfr Appendice 11

27«La prevista zona «tutela ambientale delle parti superstite della “salina piccola’» € riservata alla conservazione
dell’ ecosistema esistente e del profilo paesaggistico, a fine di garantire la salvaguardia delle parti superstiti della salina
piccola anche attraverso il riconoscimento del percorso ecologico di collegamento con la zona della Salina Grande. 11
ruolo di rilevante importanza ambientale pone la necessita di procedere nella fase esecutiva della variante con speciali
norme regolanti anche le costruzioni ed attrezzature per eventuali culture sugli specchi acquei e per I'uso degli stessi. Le
zone di verde pubblico, verde attrezzato, e specchi acquei dovranno assicurare un’area di parco assimilabile a quella di
parco territoriale di cui all’art. 20 delle NTA del PRG vigente» dalla Relazione dell’ Ufficio Regionale Ambientale sulla
Variante a PRG Vigente “aree Contermini a CEP -Salinella’ con laDGR n.128/2011.
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L'intervento strutturale della “Variante” di fatto prevede la attuazione, secondo disegno unitario
“piano dei serviz” della conservazione e vaorizzazione delle invarianti storico-culturai e
paesaggistiche, salvaguardando il contesto paesaggistico e floro-faunistico delle aree supestiti della
salina piccola assicurando, tra l'altro, il sopra citato corridoio ecologico di collegamento tra la
Salina piccola e la Salinagrande (Siti di Interesse Comunitario).

All’interno del giardino vi sono alberi di ulivo secolari e un grande e imponente fico di cento anni,

unacultivar tardivai cui frutti maturano da novembre a gennaio.

|| Giardino etnobotanico “Giardino dei Cavalieri” ubicato in contrada San Donato®, agro orienta-
ledi Taranto, collegato a Casino Coléella, struttura censita nel diciottesimo secolo.

L’ elegante masseria € collocata sull'asse viario Talsano-Faggiano a ridosso del borgo San Donato,
contornata da una piantata di ulivi secolari. Tipologicamente a “corte chiusa’, la masseria s pre-
senta come un impianto in cui I'abitazione padronale risulta “palazzata’, mentre quelle del coloni
costituiscono parte del muro di cinta, unitamente ai locali di servizio e all’ingegnoso e ampio im-
pianto per lalavorazione delle uve e per la conservazione del vino.

Allamasseria &€ annessa una Cappella, dotata di una bella facciata barocca e di un campanile avela,
inseritanel corpo di fabbrica padronale ed accessibile dall'esterno.

Varcato I’ingresso, nella vasta corte ancora lastricata di chianche, si incomincia arespirare lamagia
e la suggestione di luoghi di altri tempi, dove le mura, le pietre e gli oggetti raccontano da soli la
storiadel posto, rivelano i dettagli ei segreti di questo lembo del territorio pugliese.

Si respiral’ atmosfera di una costruzione senza tempo.

La parte meno vistosa ma piu interessante sono le ampie e complesse strutture ipogee (locali per la
raccolta delle acque meteoriche, cisterne per la conservazione del vino, pozzi interconnessi con

camminamenti).

%8 |’ agro di San Donato verso Faggiano & stato oggetto di un interessante intervento dedicato alla choranel Convegno di
Studi sullaMagna Grecia sul tema“LaVignadi Dioniso”. Infatti proprio nella contrada di San Donato € stata rinvenuta
una rara kylix attica a vernice nera databile al 530-510 a.C. con dipinte le parole “Gioisci e Bevi Questa’ (sottinteso
coppa): la coppa “parlante” documenta il rito del simposio in questo territorio sin dall’ eta arcaica nella chora tarantina
di Levante. Un altro recipiente da simposio con formula potoria € stato rinvenuto nel territorio del Comune di Faggiano.
«A fronte di una documentazione letteraria che attraverso le fonti delinea la citta di Taranto antica come amante del vi-
no, ebbra alle feste di Dionysos, capace di alestire piti feste dei giorni dell’anno innaffiati dal buon vino, la citta non ha
dato atrettanti abbondanti documenti di vasi potori iscritti, ad eccezione dei sette skyphoi della meta del 1V sec. a. C.
con dediche a Dionysos dai pressi del Borgo di Taranto e due da Contrada Montedoro. Percio mi sembra molto rarala
kylix da San Donato, cioé dall’ antica chora ad Oriente della polis». G. BONIVENTO PUPINO, Su due kyliches, una
con epigramma simposiale, |’ altra con phallagoghia, dalla chora ad Est di Taranto (Contrada S. Donato e Faggiano),
in 49 Convegno di Studi Sulla Magna Grecia, pp.255-264. Cfr anche nota 80 sull’ edificio da banchetto recentemente
rinvenuto a sauro a c.d. Santuario della Sorgente.
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Suggestivi gli antichi viali a croce latina e le esedre del giardino che conserva inalterato il suo im-
pianto settecentesco. Nel giardino insistono patriarchi vegetali di cultivar di oltre due secoli di albi-
cocco, di arancio, di mirto tarantino, di olivo, di susino, di pero, di albicocco, di fico, di bergamotto,
di giuggiolo e di alloro. E' previsto il riuso della masseria col I'approntamento di una struttura ricet-

tivo-alberghiera, ristorazione, sala congress e servizi annessi.

Il Giardino etnobotanico “Crispinilla” in agro di Crispiano, parte integrante della struttura
agrituristica “ Quis ut Deus’, una delle cento masserie (in ambito territoriale Gal Colline Joniche),
collocata a ridosso del Bosco delle Pianelle. Al complesso s accede dallo svincolo per Crispiano
collocato sulla ss 172 tratto Taranto-Martina. 1| documentario fara tesoro della vicinanza del Parco
delle Piandlle.

Il comprensorio del “Bosco delle Pianelle’, Riserva Naturale Regionale Orientata, istituita con
Legge Regionale n. 27 del 23/12/2002, € a cavallo degli agri di Martina Franca, Crispiano e
Massafra. 1| Monte Pianelle € un suggestivo balcone sullo Jonio, gia messo in evidenza da Cesare
Brandi nell’opera “Martina Franca”, edita da Guido Le Noci (martinese di nascita ma grande
editore d’' arte aMilano- Galleria Apollinaire) nel 1968.

Le Pianelle s estendono in direzione nord-ovest sud-est e sono attraversate dalla strada provinciae
n. 581 Martina-Massafra. L'altimetria varia da 343 a 486 metri s.l.m.; le colline piu ate sono quelle
di Monte Pianelle (m. 478), Corno della Strega (m. 448), Belvedere del Vuolo (m. 429) e Piazza dei
Lupi (m. 414); il punto piu alto di tuttala zona considerata € a Masseria Mongelli.

Da alcune radure del bosco, 1o sguardo s spinge sino a mare (Mar Piccolo e Mar Grande). Tra il
mare e il bosco, il territorio € punteggiato da splendide masserie, come la Masseria Quis ut Deus, |la
Masseria Saracino (Ristorante Al Faro), la Masseria di San Pietro (Relais Histo) eil Villaggio San
Giovanni.

Il compendio agrituristico Quis ut Deus, con una superficie agraria di 90 tomoali, € tra le masserie
pugliesi su cui si snoda la rete della direttrice turistica di “Green Road”, progetto approntato dal
GAL Coalline Joniche.

Il progetto Green Road, che si articola su 30 km, da Crispiano a Grottaglie fino alle coste di Pulsa-
no, prevede una riorganizzazione della viabilita rurale fondata sulla mobilita ecosostenibile (ciclabi-
le 0 acavallo) attraverso itinerari ambientali, storico-culturali ed enogastronomici finalizzati a qua
lificare un’ offerta turistica competitiva in spirito glocal, considerato che € in continua crescita il
“turismo d’altagamma’ (cittad’ arte e itinerari agrituristici lungo le vie della transumanza).
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La flora e la fauna® del Bosco delle Pianelle sono un pallido ricordo di cid che era una volta il
Gualdo Tarantino, migliaia di ettari boscos che s estendevano da Mottola, Massafra, Martina

Franca, Crispiano, Grottaglie, Carosino, San Giorgio sino alaMarinadi Pulsano.

Il Giardino etnobotanico “del Triglio” ubicato nella “citta consolidata’ di Statte, a ridosso del
centro storico, attraversato dalla condotta ipogea dell’ antico acquedotto romano del Triglio®, con la
presenza di patriarchi vegetali, di cultivar di olivo e di fico (in ambito territoriale Gal Colline
Joniche). Esso é concepito per poter dialogare con il territorio del Parco Regionale della Terradelle
Gravine. All'interno del Giardino etnobotanico saranno redlizzati spazi espositivi per mostre
temporanee di sculture all’ aperto, finalizzate a verificare il rapporto fecondo tra I'uomo e la natura
atraverso I'arte, dove I’'uomo ha imparato —e dovra sempre piu imparare- a sentirsi ospite
temporaneo e non padrone della natura.

Il Giardino etnobotanico “Lucio Giunio Moderato Columella’, in contrada “Le Grotte” a
Castellaneta, prospiciente il tracciato della via Appia, collegato alla “ Societa agricola Le Grotte di
Sleno” (in ambito territoriale Gal Luoghi del Mito). In questo localita, in seguito ad uno scavo di
archeologia preventiva condotto dalla Soprintendenza Archeologica € emerso I'impianto di unavilla
rustica romana delle dimensioni indicate da Columella® con il perimetro del classico giardino di

Columella, con impianti di vigne di epoca greco-romana. Tali elementi sono stati supportati dal

% per maggiori delucidazioni, consultare la guida naturalistica a cura di Maria Antonietta Conte e Flavio Pompigna:
http://www.riservaboscopianelle.it/files/guida escursionistica e naturalistica def.pdf

% Un esempio straordinario dell'uso sapiente "dell’ oro blu” - I acqua scorre sotterranea, non si vede mac'é, e, tendendo
I'orecchio su uno degli sfiatatoi, ancoraoggi se ne recepisce il gorgoglio

* Inlocalita“Le Grotte” , nel territorio di Castellaneta, sono emerse una gran quantita di impianti di vigne di epoca gre-
co-romana e canaette adibite alla coltivazione, elementi supportati dal rinvenimento di una cantina di epoca romana
su fase ellenistica (sepolture IV-I11 sec. a.C.). Durante gli scavi € stata effettuata una campionatura del terreno di riem-
pimento delle canalette, per eventuali analisi archeobotaniche, depositata presso la Soprintendenza Archeologi-
ca. Numerosi confronti possono essere effettuati con altri impianti di vigne rinvenuti di recente nel tarantino (cfr. Tutela
e conoscenza. Archeologia preventiva di Taranto. Catalogo della mostra tenuta a Taranto ex Convento di San France-
sco, Taranto 2013). Inoltre, per quel che riguarda la Via Appia Antica é emerso parte del tracciato in localita Minerva
nel territorio di Castellaneta (cfr. Tutela e conoscenza cit.). | dati scaturiti si devono alle attivita di scavo archeologico
effettuate trail 2010 eil 2011 durantei lavori per larealizzazione del nuovo metanodotto Massafra-Biccari (societa Ar-
cheoRes s.r.l e Soprintendenza Archeologica, responsabili di scavo arch.gi Cosima Castronovi, Giacomo D’Elia, Ange-
la Stanco). Ancora, le numerose attivita di ricerca effettuate nel sito di Pantanello in Basilicata dal prof. Joseph Carter
(fratello dell’ ex- Presidente USA) dell'Universita del Texas hanno restituito interessanti informazioni circal’ agricoltura
e |’ alimentazione del metapontino antico alaluce delle evidenze archeobotaniche. Tale attivita ha permesso di identifi-
care quattro tipi di cereai (farro, frumento, orzo e panico), legumi (cece, fava, lenticchia, pisello, veccia), fruttiferi (fi-
co, vite, alivo), foraggere e infestanti, piante acquatiche (cfr. L. Costantini e L. Biasini Costantini, 2007, in Vita nella
Chora. Dieta e nutrizione a Metaponto,pp.5-26, Bernalda).
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rinvenimento di una cantina di epoca romana (IV-111 sec. aC.)*. Il classico Giardino di Columella
era uno spazio per orto e aberi da frutto di novanta aree, con annessa corte chiusa di trenta aree
destinata all’ allevamento di animali alo stato semi-selvatico e al’ allevamento delle api. All’interno
del giardino insistono cultivar di olivo di oltre sei secoli e cultivar di uva datavoladi oltre duecento
anni.

La presenza in questa azienda di numerosi ulivi secolari collocati sul tracciato del metanodotto
Massafra-Biccari ha comportato I’ espianto e il successivo reimpianto (secondo le norme di tutela
delle piante monumentali della Regione Puglia) degli ulivi oltre latrinceadi scavo®;

Il Parco Naturale Regionale "Terra delle "Gravine', igtituito il 20 dicembre 2005 con Legge
Regionale n° 18, si estende sul territorio di 13 comuni della Provincia di Taranto (Ginosa, Laterza,
Castellaneta, Mottola, Massafra, Palagiano, Paagianello, Statte, Crispiano, Martina Franca,
Montemesola, Grottaglie e S. Marzano) e di un comune della provincia di Brindis (Villa Castelli)
per un totale di circa 25.000 ettari che fadel Parco lapiu estesa area protetta regionale.

L'area & formata da un territorio calcareo assai esteso e rientra nel contesto territoriale delle Murge
sud-orientali con altitudini medie, non superiori ai 550 m., presentandosi per lo pit come un
altopiano solcato da piccoli avvallamenti e dolci dossi. | fenomeni carsici qui non hanno dato
origine a doline, depressioni 0 campi carreggiati cosi tipici del paesaggio dell'Alta Murgia: infatti,
il territorio delle "Gravine", formatos lungo il bordo sud occidentale della dorsale Murgiana,
durante il Pleistocene, ha avuto una evoluzione differente. In particolare, le Gravine ebbero origine
guando la Piattaforma Carbonatica Apula, iniziandos a sollevare, trasformo la normale erosione
fluviale del i piccoli bacini idrografici di acque meteoriche, in erosione di tipo torrentizio o
addirittura estemporaneo. Fu cosi che, lungo le preesistenti linee di fratture dovute all'azione delle
acque meteoriche, si innestarono i fenomeni franosi, le dislocazioni tettoniche e la dissoluzione

carsica che diedero origine a peculiare paesaggio “inciso” tipico dell'arco jonico delle Murge Sud

% Nelle buche scavate al momento del reimpianto degli alberi sono emerse nove tombe a fossa di et ellenistica, di cui
sette infantili, e parte di un insediamento di V-1l sec a.C., il che ha reso necessaria |’ esecuzione di un’indagine piu
estesa mediante I’apertura di un unico settore di scavo. A tal fine, sono stati eseguiti lavori lungo tutto il limite
meridionale del sito, in prossmitadi un salto di quota, punto in cui iniziano i vigneti a spallasino avalle presso localita
Pagliarone: in questa localita e stata rinvenuta una capanna dell’ eta del Bronzo medio, ricostruita nelle sue dimensioni
reali nell’ Az. Agrituristica“Le Grotte di Sileno”). Lungo un muro di terrazzamento nella zona orientale sono emerse le
fondamenta di una costruzione rurale e un vano, identificabile come cucina, posto direttamente in comunicazione con la
corte antistante dotata di pozzo. Nell’area N/E dello scavo € emerso un sistema di drenaggio delle acque che, mediante
canalette scavate nel banco calcareo, erano convogliate nel pozzo di accumulo.

La frequentazione piu antica dell’area risalirebbe almeno a VI sec. aC.. In una fase successiva I'intera area fu
interessara da una fitta rete di fosse rettangolari allungate di varie dimensioni per |I'impianto di un vigneto. Nel settore
settentrionale dell’ area, in connessione con I'impianto delle vigne, € stata rinvenuta una struttura produttiva: un edificio
datato al 11-111 sec d.C., con il settore per la produzione del vino dotato di pigiatoio per la premitura dell’ uva.
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Orientali. Oggi possiamo ammirare, in tutta la loro bellezza, alcuni bacini carsici allungati di un
certo rilievo, come nel caso della Gravina di Laterza o della Gravina di Castellaneta, dono
impareggiabile della natura.

Le Gravine sono state frequentate dagli uomini sin dal Neolitico: numerose sono le Specchie® e i
Dolmen®. Trai Dolmen vi sono quelli collocati nella Gravina Leucaspide di Statte, risalenti ala
Media Eta del Bronzo (11 millennio a.C.) Il piu grande, denominato “S. Giovanni” (dal nome
dell'omonima masseria che sorge vicino) fu scavato nel 1884 dal prof. Luigi Viola, archeologo
mandato a Taranto per la prospezione degli scavi archeologici in conseguenza della costruzione
dell’ Arsenale Militare. Fu il Prof. Luigi Viola a chiedere a Governo, nel 1882, la creazione a
Taranto di una struttura museale permanente: nel 1887, grazie ad regio decreto del Re Umberto | di
Savoia, poté fondare il Museo Nazionale Archeologico di Taranto, del quale divenne rettore. Del
ritrovamento del Dolmen ne dette notizia, nel 1887, una celebre viaggiatrice inglese, Janet Ross,
ospite di Sen. Lacaita nella Masseria Leucaspide di sua proprieta, la quale -nél visitare il Dolmen-
vi rinvenne una mascella umana. Il Dolmen di SGiovanni si erge nel sottobosco a poca distanza
dalla gravina: I'ingresso e rivolto ad est ed é preceduto da un corridoio. A circa tre chilometri di
distanza da questo luogo “magico”, sorge il secondo Dolmen, posto quasi sul bordo ovest della
Gravinadi Leucaspide: e chiamato “ Accettulla” e fu scoperto daA. Mosso nel 1909.

Numerosi sono nelle Gravine i cenobi dei monaci bizantini, insediatis a seguito delle lotte

iconoclaste in Oriente, che interessano i Comuni di Massafra, Statte, Palagianello, Mottola,

% I termine contadino specchia, oggi correntemente usato in italiano, deriva dal latino medievale specula, stante le
citazioni di specchie in acuni cartolari altomedioevali, col significato di luogo o stazione di avvistamento, ovvero co-
me segnali confinari ed appare per la prima voltain documenti medievali” (DEI, V, p. 3582, Florence 1966).

Le prime segnalazioni moderne hanno riguardato soprattutto il basso Salento; molti studiosi del fenomeno, ritenevano
che tali strutture fossero sin dall'antichita luoghi di vedetta a difesa dei villaggi ovvero di demarcazione territoriale
(Maggiulli, 1909; Antonucci, 1912; Rizzo, 1940; Neglia, 1970.)

Antonio De Ferraris (1444-1517) riteneva che le specchie fossero tumuli funerari preistorici, ma Girolamo Marciano
(1571-1628) |e interpretava come strutture difensive.

Piu tardi, Cosimo De Giorgi (1842-1922) le defini strutture difensive protostoriche (dell'eta del Bronzo e/o del Ferro),
lungo la Penisola Salentina.

Ciro Drago (1895-1960) le ripropose come tumuli funerari, comparandole con le necropoli del pianoro bosniaco di Gla-
sinac, nellaregione di Saragjevo ed altri archeologi e hanno definite antichi tumuli funerari protostorici.

Tale orientamento & confortato dalle non poche testimonianze di cultura materiale derivanti da specchie demolite in di-
verse circostanze e per cause differenti nell'utilizzazione delle pietre che le strutturavano (Jatta, 1904, 1905; Donvito,
1987; 1987 b; Striccoli, 1989, 1996).

Tragli autori del passato occorre citare ancora Teofilato (1932) che per primo tentd una sorta di classificazione tipolo-
gicadelle specchie, considerando tuttaviai soli monumenti dell'agro manduriano.

Recentemente sono state studiate sette specchie nel territorio di Salve (Ingravallo, 2007; De Paulis, 2009) da parte di
archeologi che vi hanno trovato frammenti ceramici, vasi di stile Laterza e Gaudio e resti umani, datati 2600-2300 a. C.
(Eta del Bronzo - Eta del Ferro); trai materiali raccolti alla base di acune specchie erano compres frammenti di ossa
combuste datate al 2600-2300 a. C. (Etadei Metalli)». Martina fr. 04/12/13, Michele A. Pastore

*|] Dolmen & una imponente tomba preistorica, costruita con grossi massi, poggiati o infissi nel suolo in maniera
verticale che sorreggono un lastrone orizzontale. Sono chiamati monumenti megalitici, e sono diffusi in una vasta area
che copre I'Europa centro-occidental e.
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Castellaneta, L aterza, Ginosa, San Marzano, Taranto.

Le Gravine sono anche note per essere uno scrigno naturalistico, un microambiente in cui S sono
sviluppate sottospecie particolari di macro e microfauna e alcuni cultivar molto particolari come il
“Mirto tarantino” , una sottospecie del Mirto comune diffuso in tutto il Mediterraneo, ma con foglie
piu piccole e bacche piu grosse. Le bacche, insieme alle foglie di aloro e a finocchio selvatico,
sono utilizzate per profumare la salamoia delle olive nere curate “all’ acqua”. Plinio ci da notizia di
una salsa costituita da bacche di mirto per accompagnare il maiale cotto al fornello.

Va inoltre segnalata una consistente presenza di bacche di Corbezzolo (grosse quanto una ciliegia):
pianta sempreverde, appartenente alla famiglia delle Ericaceae, ampiamente diffusa nel Parco delle
Terre delle Gravine, in particolare nella Riserva naturale regionale “Bosco delle Pianelle” a
Martina Franca, che di affaccia sul Mar Piccolo.

Il Parco Naturale Regionale “ Terre delle Gravine” € oggetto di una crescente attenzione da parte
dei Comuni di sua pertinenza: ad esempio, € di buon auspicio il fatto che il Comune di Massafra
abbia effettuato il restauro conservativo-creativo e riuso per salaricevimenti di gran gala dell’ antica
Masseria seicentesca dei baroni Ciura. Il compendio Ciura comprende una tenuta di 60 ettari con
propria produzione ortofrutticola con cultivar indigeni; all’ interno dellatenuta vi sono inoltre alcune
chiese rupestri altomedievali affrescate.

Per la qualita, le tecniche e le soluzioni innovative adottate, il progetto di restauro conservativo e
riuso della Masseria Ciura € approdato nel padiglione Italia della Biennale di Venezia: € questa la
strada da seguire!

In questa direzione si colloca l’iniziativa della Cooperativa culturale “Punto Zero” che, in collabo-
razione con il “Centro Culturale Kalliope” e con Ceramiche Esposito Sir.l., ha impegnato I’ artista

Rita Tondo® a redlizzare dodici pannelli in bassorilievo ceramico (formato 200cmx200cm, ciascun

% Lachiave di lettura privilegiata della Tondo per “entrare” nel Parco regionale delle Gravine, in provinciadi Taranto e
di Brindisi, € I'essere riuscita a conciliare I’ aspro paesaggio delle gravine con il sacro dell’ esperienza dei monaci basi-
liani dell’ Alto Medioevo, il tutto in chiave di astrazione artistica. Gli affreschi rupestri presenti nelle grotte da loro abi-
tate, sono la testimonianza della loro migrazione forzata, dovuta essenzialmente ale lotte iconoclaste scoppiate
nell’ impero bizantino. Rita Tondo riesce, attraverso laloro attenta lettura, arestituirci nelle opere un senso del sacro che
ha vibrazioni moderne e a noi contemporanee. [...] Il gloca e I'olistico sono declinati in modo del tutto personale in
Rita Tondo, le cui opere sono la testimonianza di una lettura originale della storia sedimentata del nostro territorio di
valore universale, la storiadi una vicenda millenaria segnata dal fecondo rapporto fra uomo, natura e sacro, che da sem-
pre aleggia nell’ area mediterranea.». Dalla Nota Editoriale sull’ attivita della Cooperativa Punto Zero di Arturo Tuzzi e
Franco De Vincentis al’interno della ristampa anastatica : Nozze Perotti Consiglio (Laterza, 1910), edizioni Punto Ze-
ro, 2008.

“Al pari di sinapsi cerebrali, connessioni, nodi internet, i suoi segni tridimensionali incidono la materia, le danno
risalto, si insinuano in percorsi della mente che seguono quelli da lei tracciati intorno ad un centro dal quale tutto
promana e s diparte. Le gravine sono, per definizione, luogo di frequentazione di animali ed uomini che percorrono
sentieri anche per abbeverarsi. Gli stessi percorsi visibili nelle opere della Tondo, che rimandano ad altre trascendenze,
ad altre orografie, ad altre culture. Riconoscihili, in rilievo, le “ specchie”, testimonianza di rispetto di chi sopravvive a
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pezzo composto da 25 formelle 40cm x 40cm) e sei opere a pezzo intero in ottagoni (60 cm ai verti-
ci) sul tema“Leopereei giorni nel Parco Terra delle Gravine” per esprimereil bello, il buono e
il sano in cui é difficile separare I’ azione della Natura dalla mano sapiente dell’ Uomo. Delle opere
sono stati realizzati gli stampi in gesso e tirate le prime copie da Ceramiche Esposito Sir.l. di Grot-

taglie. Un pannello (200cmx200cm) e collocato nell’ Eco Resort dei Siriti.

Il Giardino etnobotanico “Eraclea” in agro di Policoro, contrada Torre Mozza, collegato al grande
impianto di maricoltura di Ittica Valdagri S.p.A. e a compendio turistico Marinagri S.p.A (in
ambito territoriale Gal COSVEL), a cui interno insistono cespugli di lentisco e di mirto
ultrasecolari. Poco distante troviamo il Porto Marina di Policoro, affiancato ad un tratto di 3
chilometri di spiaggiaincontaminata, su un’ area alluvionale determinatasi per la deviazione naturale
del fiume Agri. La spiaggia € caratterizzata da un mare cristallino, da una lussureggiante pineta e,
nell’ entroterra, € arricchita dalla presenza 20 ettari di macchia mediterranea. |l Porto dispone di
circa 300 posti barcafino a18 metri edi atri 200 fino a 12 metri, terra-mare, in darsena privata.
Connesso a porto turistico si sviluppa un villaggio costituito da piu isolotti e penisole su cui sono
stati realizzati una parte delle 210 unitaresidenziali e un albergo a4 stelle con circa 260 posti |etto.
L'insieme é stato progettato tenendo a mente lo ile dell’ architettura locale, del contado, dei Centri
Storici e delle Torri di avvistamento e di difesa costruite dagli Aragonesi lungo lo Jonio. Il tutto s
snoda tra piazzette, stradine, ponti, percorsi pedonali, in uno spazio raccolto e discreto ove
convivono sistemi ricettivi, servizi e attrezzature collettive.

Il porto e provvisto di: rimessaggio e servizi ale imbarcazioni, travel lift, distributore carburanti,
yachting club, 3 bar, 3 ristoranti. E' programmata |la realizzazione di centro congressi, strutture
commerciali, pronto soccorso, farmacia, ufficio postale ed un campo da golf a 18 buche, previsto in
un'area di 75 ettari collocata tra il mare e la foce del fiume Agri. L’ orto botanico, il delfinario, il
parco ornitologico e i laghi di pesca sportiva completeranno il comprensorio di Marinagri. La
realizzazione del Marina integra il network della portualita della Rete di Italia Navigando e

determinail rilancio del turismo nautico nella zonaionica.

chi é trascorso ed ha lasciato un segno di sé, pietre prese a prestito da gole e forre ed ala gravina restituite a
testimonianza di una sepoltura, di un essere vivente che torna ad essere cosi parte del tutto. Centinaia di “nodi” che
riammagliano un territorio, lo rendono vivo, lo restituiscono ai tanti che lo hanno abitato e rispettato.

Le opere di Rita Tondo, si propongono cosi come la chiave di lettura di un parco (culturale prima e dell’ anima delle
cose poi): una sorta di lectio magistralis per immagini che invita a percorrere, insieme a quelli incisi nella parte viva
della materia, i sentieri di una lettura curiosa e profonda di un territorio, di quanti lo hanno abitato, di quanti 1o hanno
lasciato sedimentando il loro passaggio in forre e sentieri, di quanti hanno inciso il proprio nome in questa sorta di
risvolto di copertina della storia che Rita Tondo ci aiuta a comprendere”. Nota critica di Arturo Tuzzi, in : Rita Tondo,
Catalogo della mostra antologica ' 68-2012, a curadi L. Galante, Edizioni Esperidi, 2012.
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Lungo il ciglio del torrente € in programma la previsione di punti di riposo dove installare, nel
tempo, sculture ambientali, utilizzando esclusivamente materiale litico proveniente dal territorio, al
fine di mettere in evidenza I’aspetto geologico del territorio. Anno per anno sara individuato
I artista che dovra realizzare la scultura ambientale da collocare nell’ oliveto. Le sculture dovranno
interpretare il “genius loci” ed essere sussunte dall’opera, aiutando il turista a riconoscere e
memorizzare il paesaggio e riconciliars con la natura. |l camminamento artistico ambientale,
all’interno del parco degli olivi, dovra costituire un’ascesi per cogliere il senso profondo del mondo
di oggi in un percorso sapienziade. |l Giardino sara dotato di un impianto stereofonico per la
diffusione, in determinate ore e con un programma prefissato, di musiche ispirate ai giardini ed al
rapporto uomo-natura.

Il Bosco Pantano, eccezionale relitto di bosco planiziale, é situato in agro di Policoro alla foce del
fiume Sinni, che nasce dal Monte Serra Giumenta (m 1518 s.I.m.), dal gruppo del Monte Sirino e
attraversa le province di Potenza e Matera, sfociando nel Golfo di Taranto. || Bosco Pantano, esteso
bosco igrofilo, era gia frequentato dai cacciatori del neolitico e dai coloni greci e romani, che ne
raccomandavano I’ uso razionale come riportato nelle Tavole di Erakleia. In esse, infatti, S vietava
I"uso intensivo delle risorse del bosco, ad indicare la sua importanza per la comunita. 1l Feudo di
Policoro fu acquistato a pubblico incanto dai Principi Serra-Gerace per 402.000 ducati nel 1792 e
nel 1893 passo in proprieta ai Baroni Berlingieri di Crotone, che mantennero integra tutta |’ area,
riservandola alla caccia. La piana costiera del Sinni e del Bradano coprivano tutta la zona tra
Policoro e Metaponto sino a Taranto. L' ambiente naturale si presentava molto diversificato®: nel
bosco abbondano frassino, pioppo bianco, cerro, acero, melo selvatico ed estesi canneti, alcuni dei
quali sono diventati esemplari giganteschi.

Il Bosco Pantano di Policoro € cio che restadi quello che fu, fino allariforma agraria, una delle piu
grandi foreste mediterranee: ne conserviamo memoria visiva attraverso un servizio fotografico di
Francesco Troilo effettuato in occasione di una battuta di caccia organizzata in onore di acuni
ufficiali inglesi in visita nel porto di Taranto, le cui lastre sono conservate nella fototeca Accolti Gil
a Conversano. Il bosco Pantano di Policoro, collocato sulla riva destra della foce del fiume Sinni,
affacciato sullo Jonio, rappresenta infatti uno del pochi boschi planiziali relitti presenti in Italia.
Fino a tempi di Francesco Troilo e della visita di Zanardelli, il bosco Pantano di Policoro s
caratterizzava ancora come un ampio bosco igrofilo che coprivail suolo intorno allafoce del fiume,

senza soluzione di continuita con i boschi pedemontani.

37 Cfr. Castronovi, C.- Rescio, P., 2004, “1| paesaggio antico. Premesse di una lunga trasformazione del territorio”, in
La vita quotidiana in Basilicata in eta romana, Potenza, pp.11-19 (Consiglio Regiona e della Basilicata).
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La programmata nascita di Eraclea per mano del tarantini tenne presente il valore ambientale del
bosco e s provvide a legiferare sulla gestione agroforestale del territorio: nelle Tavole di Eraclea
infatti, risalenti al VI - V secolo a.C., veniva limitata |'attivita umana di bonifica del bosco e delle
connesse aree umide. Durante il periodo medievale, gli abitati si trasferirono dalla pianura ai primi
rilievi (Nova Siri, Tursi, Rotondella), abbandonando le aree malsane infestate dalla malaria. In
quell'epoca il bosco di Policoro era opportunamente gestito e tutelato per la fornitura di legname e
per laricchezza faunistica, preziosa per i nobili dediti alla caccia. Di estremo interesse |e descrizioni
che di quest'area fanno i viaggiatori, molti dei quali stranieri che, trail 1700 e I'inizio del 1900,
attraversarono o visitarono questi luoghi. Richard de Saint - Non, che la visitd nella seconda meta
del '700, cosi la descriveva: "Una foresta sacra ... dominata dal silenzio e dall'oscurita misteriosa
che regna sotto le immense querce vecchie come il mondo ... popolata da una folla pacifica di
animali ... dai cinghiali, dai daini, dai cervi, dai caprioli ...". Un secolo piu tardi, nel 1881, Francois
Lenormant, archeologo francese, parlava di una "vera foresta vergine ... che da una eternita non
conosce l'accetta’. George Gissing, narratore inglese, visito questi luoghi nel 1897, rimanendone
incantato: "L'immaginazione subiva un fascino che era per meta paura; non avevo mai visto un
bosco incantato. Nulla di umano poteva aggirarsi tra quelle ombre senza sentiero, vicino a quelle
acque morte. Era I'ingresso a mondo degli spiriti; su questo bosco gravava un silenzioso timore,
guale Dante conobbe nella selva oscura ...". Ancora al primi del '900 i 1600 ettari di bosco ei 110
ettari di stagni erano in ottime condizioni di conservazione. Norman Douglas, letterato inglese
autore di "Old Cadlabria', stabilitos in Italia nel 1896, visitd il bosco ai primi del '900,
successivamente alla costruzione della ferrovia Metaponto - Foggia, che lo avevatagliato in due. Lo
scrittore scrive ammirato: "Il crepuscolo regna sovrano in questo dedalo di alberi alti e decidui. C'e
anche un fitto sottobosco; io0 ho misurato un vecchio arbusto che avevatre metri di circonferenza ...
Policoro ha la bellezza aggrovigliata di una palude tropicale ... e quando ci si &€ addentrati in quel
labirinto verdeggiante, s pud anche immaginare di essere in qualche primitiva regione del globo
terrestre, dove mai piede umano € penetrato”. 1l feudo di Policoro fu acquistato a pubblico incanto
dai principi Serra - Gerace per 402.000 ducati nel 1792 e nel 1893 passo in proprieta ai baroni
Berlingieri di Crotone, che mantennero integra tutta I'area, riservandola alla caccia. La riforma
agraria del secondo dopoguerra, che esproprio 2805 grandi proprietari terrieri a favore di circa
100.000 contadini, investi anche il bosco Pantano, per buona parte espropriato ai Berlingieri. La
bonifica passo sull'antica foresta come un rullo compressore, distruggendone buona parte: venne
eliminato il vincolo idrogeologico e il bosco fu sottoposto a "taglio raso con dicioccamento”.
Iniziati nel 1956, i tagli terminarono solo nel 1961: frassini, pioppi e lentischi divennero cassette per
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la frutta; i frassini furono acquistati dalla Fiat per gli esterni delle prime giardinette; gli olmi,
acquistati dalla ditta Feltrinelli, furono impiegati nel cantieri navali; dai tronchi piu grandi di farnie,
olmi e frassini s ricavarono traversine ferroviarie; gli ontani che svettavano lungo le rive del Sinni
finirono sul mercato di Bari, per essere trasformati in casse da morto; il resto, pari ad oltre due
milioni di quintali, fu venduto come legna da ardere. Nel 1961 lo spoglio era compiuto, degli
originari 1600 ettari di bosco ne rimanevano solo 700, in gran parte ancora appartenenti a barone
Berlingieri, e immense distese di pomodori e di barbabietole sostituivano I'originaria vegetazione
spontanea. Fu cosi che "una delle piu ricche e orride foreste d'ltalia, una vera foresta vergine
cresciutain millenni di selvatichezza nel clima caldo umido, afoso e stagnante delle paludi e degli
acquitrini", come la descrisse I'archeologo Lorenzo Quilici, fu quasi completamente distrutta,
malgrado le proteste di naturalisti come Alessandro Ghigiche, che nel 1957, nel secondo numero del
bollettino della neonata Italia Nostra, lancio un accorato ma inascoltato alarme. Oggi dell'antico
bosco di Policoro rimangono circa 550 ettari, di cui 480 protetti®.

Il bosco di Policoro € oggi diviso nettamente in due parti dalla statale 106 lonica e dalla ferrovia
Taranto - Reggio Calabria: il primo tratto, denominato Bosco del Pantano Soprano, € di limitata
estensione €, in seguito ad un furioso ed esteso incendio del 1981, appare oggi anche di limitata
consistenza; la seconda parte, a valle della statale lonica, detto Bosco del Pantano Sottano, piu
esteso e ancora di rilevante valore naturalistico.

Da un punto di vista vegetazionale, |'area protetta puod essere distinta in tre parti: la vegetazione del
litorale sabbioso, la macchia mediterranea e il bosco umido con le aree palustri.

| primi metri di spiaggia, la battigia, sono del tutto privi di vegetazione; subito dopo si incontrano le
prime piante psammofile (salsola, calcatreppola, ravastrello marittimo, gramigna della spiaggia);
proseguendo verso I'interno, alle specie pioniere appena ricordate, si associano lo sparto pungente,
il finocchio marino, I'euforbia marittima, il giglio marino. La macchia mediterranea occupa
un‘ampia fascia tra il litorale marino e il bosco igrofilo, dove dominano il lentisco e il ginepro

coccolone®.

%] relitto del bosco Pantano costituisce attual mente una testimonianza di rilevantissimo valore naturalistico, scientifico
e paesaggistico, e ¢i da un’'idea della vasta foresta planiziae di latifoglie che nel passato per migliaia di anni ricopriva
gran parte della costa ionica. L'area € segnalata dalla Societa Botanica Italiana come meritoria di tutela dal 1971, &
attualmente Sito di Importanza Comunitaria (SIC) in base alla direttiva comunitaria Habitat e Riserva Naturae
Regionale ai sensi dellalegge regionale 28/94, per un‘area di 480 ettari. || WWF ha proposto, per I'areadel bosco e della
foce del fiume Sinni, l'istituzione di una riserva statale. Lo stesso WWF gestisce dal 1995 ventuno ettari del bosco, di
proprietadel Comune di Policoro. L'importanza della Riserva & da un lato legata alla sopravvivenza di esemplari arborei
colossali, testimonianza viva di quello che dovevano essere i boschi umidi e allagati delle piane costiere ioniche, e
dall'altro per la presenza, in un'area ormai ridotta al minimo, di numerosi ambienti molto diversificati I'uno dall'altro
(ambiente dunale e retrodunale, ambiente della macchia mediterranea, ambiente del bosco umido planiziale) e delle
conseguenti complesse relazioni e dinamiche.

¥ g tratta di un'area vegetale caratterizzata dalla presenza di specie latifoglie sempreverdi xerofile, presenti sia allo
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Il Giardino etnobotanico “dei Siriti”, ubicato in agro di Nova Siri, contrada “Piantata’ (termine
dialettale che richiama le distese di ulivi tipiche del paesaggio lucano), in ambito territoriale Gal
COSVEL, a confine con il comune di Rocca Imperiale. |l progetto del giardino nasce dalla
consapevolezza che il patrimonio culturale e le bellezze naturali esistenti debbono essere produlttivi
a sostegno dell’industria turistica. Esso e parte integrante dell’Eco Resort del Siriti: struttura
ricettiva a 4 stelle, 264 camere, che concilia gli aspetti di un villaggio turistico con la filosofia
dell’ agriturismo di qualita. Il Giardino si estende per 48 ettari, a 100m sul livello del mare, coltivato
in gran parte a frutteti (albicoccheti) e vigneti (aglianico, primitivo e greco alevati a spalliera:
cordone speronato), con esemplari di aloro, mirto, quercia, cerro, olivastro, perastro lungo il
costone del torrente San Nicola e con la presenza di numerosi e secolari patriarchi vegetali di olivo
(400 anni) e carrubi. Al Resort e collegata |’ attivita della Cantinadei Siriti.

Il Giardino s affaccia sul Mar Jonio, a strapiombo sullavalle del torrente e guardaverso I'interno i

centri abitati di Nova Siri, Rotondella in Basilicata e Rocca Imperiale e Nocara in Calabria. Sullo

stato arbustivo che a quello arboreo, particolarmente adattate a resistere al lungo periodo di siccita estiva tipico
dell'ambiente mediterraneo. Tra le specie piu diffuse vanno ricordate la fillirea, il rosmarino, il mirto, il cisto e larara
efedra, una specie di conifera erbacea o arbustiva. Nelle zone piu umide sono presenti anche I'oleandro e |'agnocasto,
specie tipiche per esempio dei greti delle fiumare. Il bosco planiziae igrofilo € caratterizzato dalla presenza di piante
adattatesi ad ambienti con suoli umidi o allagati, ambienti tipici delle zone retrodunali e fluviali. Nel Bosco Sottano 1o
strato arboreo &€ composto da specie meso - igrofile, tra cui dominano il frassino, I'ontano nero el pioppo bianco (meno
frequente lafarnia e I'olmo, osservabile solo allo stato arbustivo); sono presenti anche specie meno e non igrofile, quali
il cerro, I'acero campestre, I'alloro e il melo selvatico. Le diverse specie si associano tra loro in maniera differente
rispetto alle particolari condizioni microambientali. Gli alberi sono spessi ricoperti da rampicanti lianosi (clematide,
smilax, rosa sempreverde), che rendono il bosco in alcuni tratti impenetrabile. Lo strato arbustivo € rappresentato da un
numero molto elevato di specie, tra le quali dominano il biancospino, il fico selvatico con una molteplicita di
sottospecie per I'ibridazione, 1a sanguinella, lafillirea, il lentisco e l'alaterno. Nel sottobosco erbaceo molto diffuse sono
le piante palustri. Nell'area residua del Bosco Soprano, dove il livello del suolo € generamente piu elevato, €
sostanzialmente uguale la composizione dello strato arboreo ed arbustivo, ma risulta molto differente il rapporto tra le
specie: s impoverisce infatti la componente pit marcatamente igrofila (pioppo bianco e frassino), mentre aumenta
guella meno igrofila (cerro e farnia tra le querce, ma anche alloro e olmo). Le zone umide delle depressioni sono
caratterizzate dalla presenza del canneto (fragmiteto) costituito dalla cannuccia di palude e da diverse specie di giunco e
di carice.

Lafauna presenta sull'area si presenta varia ericca, tipica di habitat molto diversi traloro, quali quello marino - litorale,
quello palustre e fluviale, quello boschivo e quello dei coltivi. Tra i mammiferi, a causa dell'elevata antropizzazione
delle aree limitrofe e a differenza dei secoli passati, non sono presenti specie di grandi dimensioni. Le piu comuni sono
il riccio, lalepre, l'istrice, lavolpe, lafaina, il tasso. Lalontra era segnalata nell'area di Policoro fino alla fine degli anni
'60; alcune ridotte popolazioni di lontra si trovano ancora lungo I'alto corso del Sinni. Numerosi sono gli uccelli, con
oltre 170 specie tra sedentarie, migratrici e di passo. Allafoce del Sinni e lungo il litorale si possono osservare diverse
specie di uccelli marini (berta minore, fratino, rondine di mare, sterna maggiore), mentre le aree umide e palustri piu
interne ospitano vari anatidi (germano reale, alzavola, fischione, mestolone, marzaiola, moriglione). In queste aree sono
numeros gli ardeidi (frequenti I'airone cinerino e la garzetta, piu rari l'airone rosso, la nitticora e la sgarza ciuffetto).
Legati all'acqua sono anche alcune specie di ralidi (gallinella d'acqua, folaga e porciglione). Tra i limicoli, uccelli
adattatis a vivere e ad aimentarsi nelle zone palustri caratterizzate da acque basse e fangose, i piu frequenti sono il
corriere piccolo, il beccacino, il cavaliere d'ltalia, I'avocetta e il piro piro piccolo. Trai rapaci Si possono osservare
I'abanellareale e I'albanella minore, il nibbio reale, il falco di palude el raro falco pescatore. Lafoce del Sinni & stata
in un non lontano passato sito di riproduzione per la tartaruga marina (Caretta caretta). Molto rara la tartaruga liuto,
osservata allafoce nel 1989. Numerosissimi gli insetti, fra cui alcune specie rare e osservate solo in quest'area.
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sfondo si staglia il versante Jonico del massiccio del Pollino.

Il Parco Nazionale del Pollino s estende per 192 mila ettari trail sud della Basilicataeil nord della
Calabria ed e I’ area protetta piu grande d’ Italia. In esso é inserito il gruppo montuoso del Pollino il
pit elevato dell’ Appennino Meridionale. |l versante lucano del Parco, che offre squarci suggestivi e
diversificati a seconda dell’ altitudine e della visibilita del Golfo di Taranto, € suddiviso in quattro
vallate principali: laValle del Mercure, laValle del Frido, laValle del Sarmento ela Valle del Sinni;
appartengono, invece, al territorio calabrese la Valle del Raganello® ela Valle del Coscile.

Il Parco Nazionale del Pollino & uno scrigno naturalistico che custodisce relitti geobotanici e vere e
proprie miniere di biodiversita: sulle vette piu alte giganteggiail Pino Loricato.

Questo territorio s mostra ancora integro nel suo aspetto paesaggistico-ambientale, offrendo una
varieta di paesaggi di straordinaria bellezza: ogni vallata possiede peculiarita ambientali,
paesaggistiche ed antropiche (con particolare riferimento ai centri storici). Il Parco permette di
spaziare da fiumare pietrose a vette coperte di neve anche nel periodi primaverili, mentre nella
guota collinare si distendono i campi coltivati.

I territorio del Parco e punteggiato da 56 piccoli Comuni, di cui 24 in Basilicata: trattasi di borghi
arroccati sul declivio dei monti, con case disposte intorno ad un castello e addossate le une alle
atre.

In alcuni paesi vi sono comunita di contadini, pastori, artigiani € minoranze etniche di origine
albanese che hanno custodito gelosamente le loro tradizioni, la loro lingua e i loro costumi. Pitiin
alto dei centri abitati vi sono spettacolari vallate di alta quota, con faggeti, castagneti, cerreti,
abetaie. Sotto vi sono prelibati funghi ed erbe aromatiche. La fauna comprende il lupo, il capriolo,
I’aquilareale, il gufo nero, il corvo imperiale, lavolpe, I'istrice, il cinghiae.

In questi luoghi scaturiscono sorgenti di acqua limpida che scendono a valle attraverso i fiumi
Frido, Peschiera, I'impluvio del Raganello e del Lao, nonché attraverso le numerose gole di cui il
Parco éricco.

Le prime testimonianze di frequentazione umana dell’area del Pollino sono documentate nelle
grotte di Latronico che hanno restituito reperti a partire dal Mesolitico fino al’eta del Ferro. Altre
testimonianze della presenza dell’ uomo preistorico sono le eccezionali incisioni graffite sullaroccia
nella Grotta del Romito, nei pressi di Papasidero in Calabria, raffiguranti il bos primigenius.

Da sempre il Pollino ha attratto I'interesse degli artisti. Per coglierne il senso profondo nel suoi

aspetti piu suggestivi, la Cooperativa culturale “Punto Zero”, in collaborazione con il Comune di

“0Lungo il corso del Raganello si praticaladiscesain canoa (torrentismo): per godere del suo percorso e degli squarci
paesaggistici, accorrono numerosi sportivi da ogni parte.
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Viggianello e La Ceramica Artistica Sir.l., ha concordato con il Maestro Mimmo Fiorelli** la
realizzazione tredici pannelli in bassorilievo ceramico di arte moltiplicata atiratura limitata sul tema
“le Opere ei Giorni nel Parco del Pallino” (di cui: dodici pannelli, uno per ogni mese dell'anno,
formato 160 x 200 cm; un pannello composto da venti formelle 40 x 40 cm; un pannello
rappresentante le quattro stagioni, 200 x 200 cm costituito da venticinque formelle 40 x 40 cm).

Gli stampi in gesso sono stati approntati da Ciro Esposito: i primi esemplari prodotti sono stati
collocati nella piazza principale di Viggianello e nell’ Eco Resort dei Siriti aNova Siri.

Le opere sono la rappresentazione vitalistica di un luogo di antica ed ininterrotta frequentazione
umana: un mirabile esempio di sapiente uso delle risorse naturali che sino ad oggi non ne hanno
stravolto i tratti identificativi.

Alla grande dimensione delle opere da contrappunto la levita del segno. Il Maestro Fiorelli, oltre ai
13 pannelli di grandi dimensioni, ha realizzato sei ottagoni in pezzo intero (60 cm ai vertici) che
completano I’ interpretazione dell’ anima segreta del Parco. Essi si succedono, anzi, si intrecciano fra
loro in un rimando sinergico tra un elemento identificativo e connotativo e I’ altro. Del sei ottagoni
due riguardano la ninfa Mercure (la sorgente di Viggianello), uno i momenti e le movenze del rito
ancestrale della Pitu®, uno la raccolta dei funghi porcini, uno la cultivar del fico di Viggianello.
Quest’ ultima opera a significare che la cultivar di fico di Viggianello e un gioiello di biodiversita e
percio un bene culturale da salvaguardare.

La fatica artistica di Fiorelli € in sintonia con il programma di animazione del Parco, imperniato
sulla conservazione della biodiversita — flora e fauna — e sullo sforzo coordinato e programmato dal
basso di accompagnare la dinamica socio-economica della popolazione residente in un processo di

sviluppo in armonia con i beni paesaggistico-ambientali e storico-culturali.

* «lLa scelta dell’ artista da impegnare & caduta sul Maestro Mimmo Fiorelli, da tempo collegato proficuamente con
I" attivita della Cooperativa “ Punto Zero” e attento e assiduo frequentatore del Parco del pino loricato. Al risultato ha
contribuito di certo I’ apertura culturale della Direzione dell’ Ente Parco e dell’impegno che da anni gli amministratori
del Comune di Viggianello vanno profondendo in funzione di una giusta e qualificata azione di recupero culturale del
territorio». «“Le opere ei giorni nel Parco del Pollino” € la rappresentazione vitalistica di un luogo benedetto dagli dei,
di antica ed ininterrotta frequentazione umana, un mirabile esempio di sapiente uso delle risorse naturali che sino ad og-
gi non ne hanno stravolto i tratti identificativi. L’ opera, nel suo insieme, vuole essere una rappresentazione di tutto que-
sto e il frutto di un approccio ambientalistico-antropologico condotto anche sui sentieri della nuova frontiera
dell’ etnobotanica e dell’ etnozool ogia»- dalla Nota Editoriale sull’ attivita della Cooperativa Punto Zero di Arturo Tuzzi
e Franco De Vincentis al’interno della ristampa anastatica di Nozze Perotti Consiglio (Laterza, 1910), edizioni Punto
Zero, 2008.

“2 )| rito ancestrale della Pitu appartiene alla millenaria tradizione lucana, di origine pagana, dei riti arborei: momenti
collettivi in grado di incidere profondamente sull’identita dei luoghi che li celebrano, luoghi lontani dai grandi centri
urbani in cui la natura non ha mai smesso di farla da padrona. | riti arborei come la Pitu sono riti propiziatori in cui
['uomo si misura con la maestosita dei monumenti naturali che portain trionfo: gli aberi, cosi fragili, cosi immensi.
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Un’'operazione tesa ad affermare come questa autentica perla dell’arco Jonico miri, avendone i

titoli, ad essere meta privilegiata del turismo naturalistico e culturale.

CAPITOLO |
LA CATENA “I GIARDINI DEL VECCHIO DI CORICO”:
ETNOBOTANICA —ETNOZOOLOGIA - ENOGASTRONOMIA

| “Giardini del Vecchio di Corico” saranno progettati nell’ambito del Distretto Turistico dell’ arco
Jonico sulle orme del modello di giardino del Vecchio di Corico descritto nelle Georgiche di
Virgilio (“ Pompeius...victis piratis Cilicibus partis ibidem in Graecia, partim in Calabria agros
dedit”, Servio, Georg. 4, 127), ripreso da Tommaso Niccold D’Aquino, Giovanni Pascoli e
Tommaso Fiore secondo diverse chiavi di lettura e di interpretazione che risentono dei mutamenti
ambientali e sociali che man mano si sono determinati.

| “Giardini del Vecchio di Corico” saranno collegati a compendi agrituristici o collocati all’interno
di aree destinate a verde della“citta costruita’.

Ciascun Giardino etnobotanico della catena del Vecchio di Corico, se ben impiantato e gestito, sapra
radicars sul territorio, valorizzando la sua funzione didattica ed educativa, anche dopo
I’ appuntamento dell’ Expo 2015: una eredita che la rete formativa scuola-territorio dell’ arco jonico
consegnera alle nuove generazioni.

Questo percorso progettuale irrobustisce I offerta culturale ed enogastronomica d’' ata gamma del
Distretto Turistico dell’ arco Jonico Occidentale.

Alcuni componenti del gruppo di lavoro, coordinati dall’agronomo Vito Crisanti, stanno
individuando, selezionando e classificando le cultivar autoctone del territorio in pericolo
d’ estinzione da introdurre nei Giardini: tra queste, piante per I’ allestimento della siepe viva, piante
di legumi edi ortaggi, antiche varietadi piante dafrutto.

Alcune cultivar autoctone di pregio organolettico sono state inopinatamente sostituite da piante
selezionate in luoghi lontani e diffuse secondo modelli di produzione e di trasformazione tesi alla

quantita e alla trasportabilita trascurandone gli aspetti pitl desiderabili: profumo e sapore®™. Lo

3 Gli obiettivi dell’iniziativa dei Giardini rientrano nello spirito del programma dell’Expo Milano 2015, in cui tra
I’altro si auspica: «Preservare la biodiversita, rispettare I’ambiente in quanto eco-sistema dell’ agricoltura, tutelare la
qualita e la sicurezza del cibo, educare ala nutrizione per la saute e il benessere della Persona; individuare strumenti
migliori di controllo e di innovazione, a partire dalle biotecnologie che non rappresentano una minaccia per I’ ambiente
e la salute, per garantire la disponibilita di cibo nutriente e sano e di acqua potabile e per I'irrigazione; assicurare nuove
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gpartiacque € avvenuto nel secondo dopoguerra, tra il 1945 e il 1960, allorché furono
“spensieratamente” introdotte cultivar funzionali ad un modello di produzione teso alla quantita piu
che alla qualita, per meglio conservare e commercializzare i prodotti alimentari, sottovalutando che
questo avrebbe stravolto i rapporti tra citta e campagna, tra cibo e territorio. Si usci da un modello
di produzione agricola vocata all’ autoconsumo, per dare avvio ad un processo di modernizzazione
delle colture e di parziale apertura del settore al commercio internazionale, perdendo -nel
contempo- il grande valore dietetico e organolettico delle varieta autoctone e una parte delle
antiche pratiche colturali, oggi punti di forza per un’offerta turistica d’'alta gamma capace di
recuperare i “saperi dei sapori”.

La filosofia dei “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” € in linea con i principi ispiratori
della nuova PAC (Politica Agricola Comune: una delle politiche comunitariedi maggiore
importanza, che impegna una parte molto rilevante del bilancio dell'Unione Europea) che oggi, in
Italiacomein Europa, prefigura un’agricoltura di qualita e non piu di mera quantita; un’ agricoltura
ecosostenibile, salutifera, la cui competitivita deve fondarsi sulla qualita dietetica, sulla genuinita e

sulla gradevolezza.

***

PRATICHE COLTURALI, STRUTTURE EATTIVITA’

| “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” avranno una valenza ambientale, produttiva, socio-
culturale, formativa, terapeutico-riabilitativa.

L' impianto di ogni Giardino comporta le seguenti pratiche agricole, strutture e attivita:

1)laindividuazione dei patriarchi vegetali autoctoni, la conservazione e la moltiplicazione degli d-
beri da frutto, degli ortaggi, dei legumi e dei cereali, nonché delle piante da siepe arischio di e-
stinzione;

2)lacreazione di una scheda informativa per ogni albero e pianta, completa di informazioni organo-
lettiche e salutifere delle piante da frutto, degli ortaggi, dei legumi e del cereali;

3)I"impianto di un apiario per laproduzione del miele della casa;

4)|’ adozione di metodi biologici per la coltivazione delle piante, anche a fine di non compromette-
re laqualita del miele prodotto dall’ apiario del giardino;

5)laraccolta e la conservazione delle acque meteoriche, destinate al'irrigazione dei campi mediante

fonti alimentari nelle aree del mondo dove I’ agricoltura non & sviluppata 0 € minacciata dalla desertificazione dei terreni
edelleforeste, delle siccita e dalle carestie, dall’impoverimento ittico dei fiumi e dei mari».
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il recupero del sistema tradizionale delle cisterne e installazione di impianto di fitodepurazione

per le acque nere e grigie;

6)la realizzazione di unafossa per scarti umidi per produrre concime naturale attraverso la lombri-

coltura™;

7) lacostruzione di:

1) unforno alegnada pane e da prodotti daforno;

2) di un“fornello”* da beccheria per I’ arrosto della carne ovicaprina;

3) di un camino per la produzione del brodo da asporto, del marécuetté (melassa di fichi) e per i
cibi cotti alla pignata;

8)I'organizzazione, insieme alarete delle masserie didattiche del Distretto, di:

1) visite guidate ed altre attivita didattiche;

2) corsi di economia domestica e di formazione professionale inerenti all’ enogastronomia e dla
gestione del Giardino in collaborazione con gli istituti scolastici e con gli enti di formazione
accreditati dell’ area di riferimento;

9)I'inserimento di ciascun giardino all’ interno degli itinerari di turismo rurale ecosostenibile;

10) I’ alestimento di un negozio per lavenditadei prodotti del giardino;

11) la strutturazione del Giardino come centro di educazione territoriale aperto alla cittadinanzain
collaborazione con le strutture scolastiche di ogni ordine e grado operanti sul territorio;

12) la promozione della cultura del movimento, a di 1a del momento della competizione, per il re-
cupero di facolta motorie e olfattive, per combattere il sovrappeso, una piaga sociale per I’ [talia,
promuovendo uno stile di vita attento alla natura e alla salute™®.

13) lacreazione di un portale web informativo, con descrizione puntuale di ogni Giardino, compre-
so la geolocalizzazione delle antiche cultivar autoctone, con informazioni sulla sua consistenza
etnobotanica, sulle attivita socio-culturali in esso espletate e sulla vendita dei suoi prodotti;

14) la creazione della pagina della catena dei “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico”

dell’ Arco Jonico sui principali social network.

“ L’impianto e il procedimento per lalombricoltura & cosi strutturato: 1) preparazione delle lettiere in proporzione ala
quantita di umido da trattare; 2) inizio alevamento con I'inseminazione dei lombrichi; 3) alimentazione dei lombrichi
per tre volte al mese; 4) risistemazione periodica (ogni tre mesi) delle lettiere; 5) raccolta dell’ humus.

“® Strutture per riproporre sapienziali esperienze di pratiche materiali indispensabili per I artigianato creativo, compreso
I" agroalimentare.

“ Come delineato dal progetto “Destinazione sport”, presieduto da Mauro Berruto su incarico della Presidenza del Con-

siglio. Lo scopo é di lavorare insieme, Governo e Coni, per mettere a punto una legge quadro dedicata all'attivita sporti-
vain Italia, in unalogica attenta a promuovere tili di vita salutiferi e cosi abbatterei costi della spesa sanitaria.
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Ogni Giardino avra un vivaio per la riproduzione delle piante, sia per seme che per taea, da
scambiare con gli altri Giardini facenti parte del progetto. In ciascuno di essi sarainoltre alestito un
apiario e un colombaio (con i colombi torraioli).

Le piante del Giardino dovranno provenire da esemplari “capostipiti”*’

Distretto.

gia presenti negli agri del

Il gruppo di esperti sta procedendo ad una prima mappatura degli esemplari piu antichi e vitali di
piante spontanee ed addomesticate: si vogliono individuare e classificare i capostipiti da cui
dovranno derivare le nuove piante dainserire per funzioni diverse in ciascun Giardino.

Per ogni patriarca vegetade bisognera partire dal sito, dal microclima particolare, dalle
caratteristiche organolettiche del frutto, dal modo di conservarlo in salamoia o sott’ olio, dal modo di
consumarlo crudo, cotto, da solo o in un piatto.

| capostipiti delle varie specie (piante per lasiepe viva e per alberi da frutto) saranno registrati in un
albero genealogico della biodiversita dell’ arco jonico, procedendo analogamente a quanto avviene
con le specie animali. Purtroppo la popolazione di ciascun agro di riferimento ha perso la memoria,
insieme talvolta ala conoscenza del diaetto, anche del nome di alcuni patriarchi vegetali, per
fortuna ancora presenti in relitti di Giardino sul territorio del Distretto. E' questo il caso della
Masseria Leucaspide in agro di Statte, gia di proprieta di Sir James Lacaita, dalla quale -durante la
fine del diciannovesimo secolo-venivano spediti olio extravergine e agrumi per imbandire la mensa
di personaggi coronati e blasonati di mezza Europa.

| nomi dei patriarchi saranno ricostruiti basandosi su riferimenti geografici e toponomastici:
gravine, boschi, masserie, sorgenti, fontanili.

A completamento del giardino sara realizzata una corte chiusa per animali da cortile, compresi ricci
ed istrici, secondo lo schemadi Columella.

| “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico”, al’interno della collana editoriale “ Le perle
paesaggistico-ambientali ed etnobotaniche dello Jonio di Puglia, Basilicata e Calabria”, possono
contribuire a sviluppare un processo di riambientalizzazione virtuosa che garantira la tutela e la
valorizzazione del paesaggio.

L'iniziativadel “ Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” é stata presentata agli Stati Generali
della citta, alla presenza dell’ Assessore regionale Barbanente, in occasione del confronto in merito

a PPTR® tenutosi il 19 settembre 2013 nel centro congressi della Camera di Commercio di

4" In arboricoltura, albero che ha dato origine a una nuova varieta in quanto ha fornito le marze usate per innestare
numerosi soggetti.
“8 La Regione Puglia & tra le prime regioni impegnate nell’ adozione del Piano Paesaggistico Territoriale Regionale
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Taranto.

Il sito web 2.0 del metadistretto di Puglia, Basilicata e Calabria che s ha in mente di varare deve
raccordarsi con i siti del web in cui ¢'é una corrispondenza biunivoca tra |’ ospite viaggiatore e la
recensione, la struttura alberghiera e il contesto territoriale di riferimento come Booking.com,
Hotels.com, Hostels.com, Italyhotels.it e la possibilita di dialogare, anche in lingua straniera, con

esperti del territorio — informati delle cose e del fatti - tramite interlocuzione diretta.

**k*

LA SCELTA DELLA DENOMINAZIONE DEI “GIARDINI ETNOBOTANICI DEL
VECCHIO DI CORICO”

L’ azione feconda del Vecchio di Corico impressiond non poco il poeta ed esperto di agricoltura
Publio Virgilio Marone, allorche pervenne a Taranto a seguito di Mecenate, incaricato di
predisporre un incontro diplomatico di altissimo livello che determind il passaggio definitivo dalla
Repubblica all’ Impero.

Virgilio, buon conoscitore delle pratiche agrarie, rimase sorpreso dalle capacita del pirata coricio di
trasformare un fazzoletto di terra, datogli in concessione, in un lussureggiante giardino dal quale
ricavare aimenti per il suo sostentamento e produrre fichi, mandorle, fichi mandorlati e miele
sopraffino per sé e per soddisfare il palato sofisticato dei cittadini benestanti dell’ Urbe.

Il pirata di Corico pervenne a Taranto a termine della guerra vittoriosa condotta da Gneo Pompeo
Magno contro i pirati cilici.

All’epoca della tarda Repubblica Romana, infatti, il Mediterraneo era funestato da continue
incursioni dei pirati, che infestavano i mari e rendevano pericolosi i viaggi, in special modo quelli
dei mercanti e dei negotiatores. Sconfitti a piu riprese, i pirati furono definitivamente debellati
guando Gneo Pompeo Magno venne incaricato di porre fine, manu militari, alla questione che s
trascinava da anni. Persino Ciao Giulio Cesare, aveva subito in giovinezza |’ onta del sequestro e
del riscatto per mano dei pirati: egli fu infatti catturato e condotto nell’isola di Farmacussa, una
delle Sporadi Meridionali asud di Mileto.

(PPTR) nel solco della Legge 20 giugno 1909, n. 364 “Per le antichita e le belle arti” (Legge Rava-Rosadi), della legge
11 giugno 1922, n. 778 “Per la tutela delle bellezze naturali e degli immobili di particolare interesse storico”, della
legge 29 giugno 1939, n.1497 "Protezione delle bellezze naturali* , rimarcato dal dettato costituzionale (art.9), ripreso
dalla Legge 8 agosto 1985, n.431 (Legge Galasso) “Conversione in legge, con modificazioni, del decreto-legge 27
giugno 1985, n.312, recante disposizioni urgenti per latutela delle zone di particolare interessa ambientale” assunto nel
Decreto Legislativo 22 gennaio 2004, n. 42 "Codice dei beni culturali e del paesaggio, ai sensi dell'articolo 10 della
legge 6 luglio 2002, n. 137".
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La campagna militare condotta da Pompeo Magno elimino definitivamente la minacciade predoni
del mare. Il Senato, a dimostrazione dell’ accorta arte politico-diplomatica romana, prima dello
scontro finale, offri un piccolo fazzoletto di terra a quanti trai pirati avessero deciso di dissociarsi.
Coloro i quali accettarono il compromesso, vennero dedotti in citta romane “sicure” dove ottennero
in concessione un fazzoletto di terra. Trale citta prescelte vi era Taranto, raggiungibile dai romani,
in caso di necessita, siadal mare sia percorrendo laviaAppia.

Il Nostro divenne cosi, nel 63 a.C., concessionario di un fazzoletto di terra sassosa intorno al primo
seno del Mar Piccolo su cui inizio I’ attivita agraria per la sua sussistenza. |l pirata di Corico divenne
senex, anziano, e in quegli anni -che intercorsero dalla sua deduzione all’incontro con il giovane
Virgilio- realizzd un autentico miracolo. Egli dissodo il terreno, procedette alla piantumazione
mirata di essenze produttrici di fiori e frutti, commestibili e non, nelle varie stagioni dell’anno, in
modo da fornire ale api del suo apiario nettare per tutti i mesi dell’anno, creando un giardino
ubertoso. La mano sapiente del vecchio pirata produsse un vero miracolo che lascio alibito il
giovane poeta mantovano, tanto che anni dopo questi lo avrebbe ricordato - e s tratta di uno dei
pochi passi autobiografici di Virgilio- nella stesura delle Georgiche, la summa dell’arte
dell’ agricoltura in epoca augustea. Virgilio, tuttavia, non si limitd ad ammirare il Giardino del
Vecchio di Coarico. Il giovane poeta e I’anziano pirata si riconobbero come “anime belle”: fecero
amicizia. Questo rapporto cosi singolare non sfuggi al nostro Tommaso Niccolo d’ Aquino, poeta
arcade tarantino -autore delle egloghe Galaesus piscator e delle Deliciae tarantinae- , né a
Giovanni Pascoli e a Tommaso Fiore.

Ci piace ricordare che all’epoca del soggiorno di Virgilio e di Orazio a Taranto, I'’amosfera
ambientale e sociale intorno a fiume Galeso ed al Mar Piccolo non era cambiata rispetto ai tempi di
Leonida. Come ha scritto Sabatino Moscati*, «con |'acutezza che gli & propria, Marcello Gigante
ha indagato ogni aspetto della complessa personalita, e i risultati dell’indagine confermano [...]
certi caratteri essenziali della cultura ellenisticatarantina: una basilare aderenza all’ ispirazione della
madrepatria; uno stile elevato e manierato (il “barocco” di cui s e tanto scritto, come a proposito
dell’ arte figuratival); una capacitainusuae di anaisi del reale, del modesto, dell’ umile, insomma di
esaltazione dei protagonisti della quotidiana esistenza.

Taranto, contrariamente a quanto s crede, sotto Roma perse la sua liberta, ma non visse alcun
medioevo dal punto di vista economico e produttivo. Roma, infatti, s impegnd a mantenere
Taranto una citta importante, favorendo I’ edificazione di importanti strutture urbanistiche, come

* Taranto nel Mediterraneo, ristampato in Nozze Perotti Consiglio, Edizioni Punto Zero, 2008
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I’ Acquedotto dell’ Aqua Ninphalis — i cui resti sono ancora oggi visibili in Corso Italia- che
attingeva I’ acqua dalle Sorgenti di Satyrion; le Terme Pentacinenses, |’ Anfiteatro ubicato nella
omonima via tarantina, oggi completamente interrato al disotto di Piazza Coperta. In redta a
Taranto, il partito dei filoromani non subi la stessa reazione che Roma mostro contro la fazione dei
neoi, i giovani Tarantini che avevano promosso la congiura ed aperto ad Annibale le porte della
citta. 11 cambio dal governo greco a quello romano segno I’ avvento del latifondismo, ponendo fine
alla conduzione architea dei piccoli fondi nati dalla distribuzione di terre che il pitagorico Archita
aveva fatto nel 1V secolo a.C. | Romani, tuttavia, erano troppo lungimiranti e pratici per lasciare
che una citta come Taranto, con un porto sicuro, ben avviata ai traffici marittimi e con terreni
agricoli di alta qualita, rimanesse negletta.lnfatti, Caio Gracco dedusse la creazione della colonia
Neptunia Tarenti nel 122 a.C. e, alcuni decenni dopo, Taranto divenne Municipio Romano, come e
testimoniato dalla tavola bronzea della Lex Municipii Tarenti (post 89 a.C.), una delle poche leges
municipales giunteci originali, oggi conservata nel Museo Archeologico di Napoli e di cui una copia
s conserva a MARTA, il Museo ARcheologico nazionae di TAranto. Sarebbe certamente
consigliabile, attraverso I’ intervento del Ministero dei Beni Culturali, propugnare lo “scambio” trai
Musei di Taranto e di Napoli delle tavole, riportando la tavola originae a Taranto e la copia a

Napoli.

*k*

MODELLO DI GESTIONE PARTECIPATA E FINALIZZATA DI CIASCUN GIARDINO;
SOSTENIBILITA’AMBIENTALE, SOCIALE, ECONOMICA

Ogni “Giardino etnobotanico del Vecchio di Corico” avra un’anima socide pulsante: sara
supportato da una societa di scopo, secondo il principio di sussidiarietd, cui partecipano singole
persone e formazioni sociali quali associazioni culturali, ambientali, enti e organismi istituzionali
(scuole, musei, etc...). Cosi si sta procedendo in alcune citta italiane™. Tale scelta & motivata dalla
necessita che I’orto venga vissuto come bene comune, la cui qualita, diversita e condivisione
devono avere agio sulla quantita, spersonalizzazione e omologazione, come auspicato da Serge
Latouche.

Larealizzazione del giardino saral’ occasione per le comunita di riferimento di cimentarsi nellagara

50 || regolamento é stato redatto nell’'ambito del progetto “Le citta come beni comuni”, sotto la
direzione scientifica di Labsus — Laboratorio per la sussidiarieta, con il supporto del territorio
del Centro Antartide e con il sostegno della Fondazione del Monte di Bologna e Ravenna.
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a chi progetta, realizza e gestisce meglio il proprio Giardino etnobotanico. Ogni Giardino dovra
nutrire I’ambizione di scrivere una pagina di alta musica e sara anche un potente strumento perché
le forze vive del territorio possano riconciliarsi con la Natura attraverso il filo conduttore del buon
cibo. L’Uomo da sempre ha riposto interesse, attenzione, impegno e passione per assicurarsi cibo in
guantita necessaria per la sopravvivenza, ma anche per beneficiare della sua qualita e gradevolezza.
Il buon cibo sarebbe il migliore antidoto allo scoramento generale che attanaglia le popolazioni del
nostro comprensorio, sottoposte -loro malgrado- alla presenza di grandi industrie di base.

Siai “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” - realizzati intra moenia nella “citta costruita’ -
che i Giardini extra moenia -collegati alle strutture agrituristiche — in considerazione della loro
valenza ambientale, paesaggistica e storico-culturale- potrebbero avvalers di una conduzione
orientata secondo il modello di gestione partecipata, intergenerazionale e inclusiva.

Nelle strutture e nel loro modello gestionale s avra I'applicazione dei principi di sussidiarieta
orizzontale e verticale, dove I'azione del privato sociadle potra esplicare appieno tutte le sue
potenzialita.

La frequentazione dei “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” coinvolgera giovani e anziani,
contribuendo a dare fiducia a entrambi nell’ attuale momento storico che I'ltalia sta vivendo: le
giovani generazioni sono frastornate a causa della crisi economica e preoccupate per |'incertezza
del proprio futuro, mentre gli anziani sono preoccupati per la solitudine “forzata’ collegata al
distacco dei propri cari.

Proprio I'impegno degli anziani nella gestione dei Giardini, in modo particolare di quelli da
realizzare nell’ambito delle citta costruite, consentirebbero un modo di invecchiare operoso, a
stretto contatto con i giovani, i quali - rileggendo le pagine positive dell’ eredita della nostra cultura
materiale- potrebbero acquisire consapevolezza e coraggio: il futuro, il migliore futuro, sta nel
pamo delle loro mani.

| Giardini saranno strutturati sia come centri di cultura ambientale che come spazio di relazioni
sociai per I'inclusione di diversamente abili e di detenuti. Uno strumento importante per
sensibilizzare i cittadini ad una maggiore responsabilita nei confronti dei problemi ecologici, cosi
promuovendo cambiamenti nelle abitudini individuali e collettive.

| “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” saranno inoltre strutturati per realizzare corsi di
botanica per il governo delle piante del giardino, corsi per |'alevamento delle api, corsi per la
coltivazione, laraccolta e |la manipolazione dei prodotti.

Oltre che a recupero, alarivitalizzazione e ala riattualizzazione dei sapori e del saperi, quali beni
culturali da noi ereditati dalle generazioni passate, centrale € nella filosofia dei “Giardini
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etnobotanici del Vecchio di Corico” I’ attenzione alla sostenibilita ambientale: s adoperera concime
derivante dal riciclo dell’umido come risoluzione dello smaltimento del rifiuti e a garanzia del
sapore dei prodotti e s utilizzera quanto la tecnologia mette a disposizione dell’uomo per
salvaguardare un bene comune come I’ acqua.

In questo ambito si propone I’adozione di un impianto di fitodepurazione e recupero/riutilizzo
delle acquereflue di strutture agrituristiche (fino a 65 posti letto)™.

| “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” potranno dare il loro contributo atto a qualificare
un’ agricoltura sostenibile d’alta gamma, grazie anche a coinvolgimento diretto delle comunita
scolastiche, i cui alunni adotteranno una pianta con il proprio nome. Inoltre saranno utilizzati Fondi
Comunitari destinati ai  settori dell’agricoltura, dello sviluppo rurale, della silvicoltura e
dell’agroalimentare®® nelle Regioni dell’Arco Jonico (Puglia, Basilicata, Calabria) dalla
programmazione 2007-2013 e 2014-2020.

| “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” potranno svolgere a pieno titolo il ruolo che
attual mente svolgono le Masserie Didattiche™ e potranno essere a loro equiparate.

Gli operatori dei Giardini potranno inoltre partecipare ai bandi dei Gal per lo sviluppo rurae di
Puglia, Lucania e Calabria.

Tra gli enti di formazione inseriti nel Catalogo regionale dell’ offerta formativa della Regione
Puglia, vogliamo ricordare I'Enfap Puglia per la sua capacita di fornire risposte ala nuova
domanda di professionalita proveniente —in misura crescente- da un turismo enogastronomico d’ alta

gamma.

* Cfr Appendice Il

%2 Gli strumenti attuativi sono attualmente costituiti in Puglia dal POR Puglia, il Programma operativo Leader+ Puglia e
il Piano di Sviluppo rurale della Puglia.

% La Legge Regionale n. 2/2008 regola il riconoscimento, |'accreditamento e le attivita del percorso didattico delle
masserie didattiche. La procedura individuata dalla legge stabilisce criteri e caratteristiche che le aziende agricole
devono possedere per richiedere il riconoscimento e lo svolgimento conseguente delle attivita socio educative.

> Catalogo pubblicato sul BURP n. 103 del 25-07-2013.
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* k%

L’APPROCCIO OLISTICO NELL’ALLESTIMENTO, GESTIONE E FRUIZIONE DEIl
“GIARDINI DEL VECCHIO DI CORICO” PER INTERCETTARE LA DOMANDA
TURISTICA D'ALTA GAMMA E QUALIFICARE L’OFFERTA TURISTICA DEL
DISTRETTO DELL’ARCO JONICO

| “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” saranno testimonianza di bellezza, saggezza,
estetica, civilta e ricchezza per il nostro benessere quotidiano.

Ogni Giardino deve essere concepito e gestito in modo tale da essere inserito a pieno titolo nel
circuito turistico-culturale del Distretto dell’ Arco Jonico, a partire dal progetto “Green Road” ad
iniziativa del GAL Colline Joniche e dai progetti approntati dal GAL Luoghi del mito e dal GAL
COSVEL.

| Giardini daranno “spessore” anche ale strutture agrituristiche del Distretto: saranno centri di
ricerca applicata, di formazione e di condivisone sociade delle tecniche di coltivazione, di
trasformazione e di consumo del cibo. I1 tutto al’ insegna della natura viva, bella, amica e saporosal

L’ agriturismo autentico costituisce infatti |’ alta moda del turismo, poiché richiede differenziazione,
personalizzazione e alta qualita: la domanda di prodotti tipici, salubri e gustosi € in aumento grazie
ala crescente attenzione del consumatori verso le produzione di nicchia. Tale domanda va
soddisfatta con un approccio glocal e non omologante, evitando I’ appiattimento dei sapori, la
massificazione o la manipolazione del prodotti.

Per tal motivo, un piatto gustato in una struttura agrituristica deve essere un piatto di alta gamma
“cucito su misura’ da un “maestro sartore”, come era uno spiedo di gnummarijdd? cotto da un
maestro beccaio™ nel fornello della propria bottega nei paesi della Murgia tarantina: tutto era
sapienziale e rituale, dalla scelta della legna (aloro, quercia, ulivo, fragno) da ardere alla giusta
distanzache lacarne allo spiedo -duranteil periodo della cottura- doveva mantenere dalla brace.

In ogni struttura agrituristica che s rispetti € opportuno avere il forno da pane, il fornello da
beccheria, il camino per il brodo (secondo le migliori tradizioni dei centri storici e delle masserie
del Distretto) e la corte chiusa (secondo le raccomandazioni di Columella) per animali da cortile e
per animali selvatici quali lepri, ricci, istrici, cosi da averli sempre a disposizione alla bisogna,
nonché un apiario. Non € un caso che all’ apogeo dell’ Impero, le ville rustiche romane prevedevano

la corte chiusa per avere a disposizione selvaggina pregiata in ogni momento, mentre le ville sul

* || maestro beccaio era ritenuto una “cime d'artiere” come il miglior sartore, il miglior calzolaio, il migliore
guardamentaio, il miglior falegname del paese. Il culto del cucinato nei nostri paesi era fondante persino per la scelta
della sposa, la quale doveva primadi tutto “saper cucinare”, oltre che saper ricamare, cucire e rammendare.
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mare, come nel caso di Saturo a Taranto, erano dotate di vasche collegate a mare in cui veniva
messo il pesce vivo, per usarlo a seconda delle necessita e senza essere condizionati dagli €lementi
aimosferici o dalla fortuna nella pesca. Mancando il sistema di congelamento, era certamente il
modo migliore per avere cibo fresco di qualita.

| turisti saranno colpiti da tutto cio che vedranno, sentiranno, annuseranno, percepiranno in ogni
“Giardino etnobotanico del Vecchio di Corico”: percezioni che difficilmente si possono ricavare
dalle sola presenza delle guide turistiche.

Come precisa il regista Silvio Panini, «la differenza tra “mandar giu qualcosa’ e “degustare’ sta
nella capacita o meno che questi atti possiedono di trasformare il sapore in parole, ovvero in
“sapere’». Vainfatti ricordato che “i piatti da commozione” giunti Sino a noi sono laricapitolazione
delle stratificazioni di un diuturno impegno di generazioni di agricoltori e pastori per andare oltre la
necessita di un mero sostentamento. E' questo lavoro coordinato e finalizzato € un bene da
preservare, far conoscere e far apprezzare a maggior numero possibile di turisti delle nuove
generazioni.

Luca Lazzaro, vice presidente della Confagricoltura della Provincia di Taranto, nella pubblicazione
del progetto “Green Road” , varato dal GAL Colline Joniche®, afferma: «quando si parla di green
economy e di turismo enogastronomico non si pud non parlare di agricoltura. Ambiente, qualita e
innovazione sono sfide raccolte dall’ agricoltura e dal turismo gia da tempo; gli agricoltori da
millenni hanno svolto un complesso e silenzioso lavoro di pubblico interesse, attraverso il controllo
del deflusso delle acque per evitare I’ erosione dei terreni, la prevenzione di dissesti idrogeologici,
frane ed inondazioni. [...] L agricoltura, se gestita con sapienza, concorre a determinare laricchezza
dell’Italia con una duplice funzione: quella economico-produttiva [...] con produzioni vegetali e
animali autoctone; quella di servizio, volta a garantire I’ approvvigionamento idrico, la salubrita dei
prodotti, la sicurezza alimentare, il mantenimento e la valorizzazione del paesaggio a sostegno di un
turismo di qualita [...]. Un passo avanti si fara a seguito dell’adozione di un sistema di controlli
[...] che assicura latracciabilita e permette di individuare, circoscrivere e fronteggiare le situazioni

anomale, agaranzia del consumatore».

%6 MANUALE GREEN ROAD, CAcuccl EDITORE, BARI, 2013
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LO STIPO “LA VIGNA DI DIONISO”: II| CORONAMENTO DELL'ATTIVITA’ DI OGNI
“GIARDINO ETNOBOTANICI DEL VECCHIO DI CORICO”, DOVE LA QUALITA’ E LA
DIFFERENZA HANNO AGIO SULLA QUANTITA' EL’OMOLOGAZIONE

Lo stipo “ La Vigna di Dionisio”, un oggetto di artigianato artistico pensato dal comitato promoto-
re, sara editato in collana d’ arte moltiplicata in tiratura limitata e numerata in ceramica, al terzo
fuoco, policroma serigrafata, 40x40 cm con spessore di sette millimetri.

Il multiplo ceramico d’ autore sara incastonato su una faccia dello stipo di 49x49x23 cm. L’interno
(20x45 cm) é strutturato per contenere bottiglie di vino doc, olio dop, vasetti di miele, di confetture
e frutta secca. Lo stipo “ La Vigna di Dionisio” , vuol essere al contempo:

1) un oggetto d’'uso che, attraverso I’ alitare dell’ artista, divenga suggestivo, evocativo, attrattivo,
generando una particolare atmosfera composta da forme, colori, odori, sapori e saperi;

2) uno scrigno per custodire il meglio della produzione agroalimentare d’ alta gamma, compreso la
capacita manipolatrice della tradizione enogastronomica dell’agro di riferimento, in grado di far
venire I’ acquolina in bocca;

3) un “ plenipotenziario” poliglotta che, coadiuvato da catalogo e audiovisivi, incorpori i valori
materiali e immateriali di ogni singolo specifico contesto olistico: parchi naturali, ubertosi paesag-
gi agrari, parchi archeologici e insediamenti antropici ricchi di conventi, santuari, musei, mulini ad
acqua.

4) un invito ad un soggiorno nel territorio del nostro distretto, la terra di Pitagora, di Archita e di
Leonida e Aristosseno.

Lo stipo € stato progettato sia per avere vita autonomia, sia per essere impilato in un totem a dop-
pia faccia di 98 cm di larghezza, 196 di altezza e 46 di profondita. Assemblandone quattro diventa-
no la base per un tavolo in cristallo ottagonale da Smposio. Cosi lo stipo “ La Vigna di Dionisio”
diventa elemento d’ arredo per ambienti pubblici e privati.
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Nell'immagine: 8 stipi de “La vigna di Dioniso” gia impilati a colonna
(stipolavignadidioniso@email.it)
Il risultato fecondo del lavoro di un anno espletato nei “Giardini etnobotanici del Vecchio di
Corico” troveral’ epilogo nel confezionamento di uno stipo che conterra il meglio della produzione
agroalimentare del Distretto.
Il Comitato promotore ha approntato, di concerto con la Cooperativa Punto Zero e con Logica
Sistemi Sr.l, 20 prototipi completi® posti in esposizione permanente all’ Enoteca Provinciale di
Matera, nei locali del ristorante Al Faro sul Mar Piccolo, ai confini del bioparco del Galeso.
Lo stipo “ La vigna di Dionisio” sara uno scrigno che conterra prodotti selezionati:
- un vasetto di 500 grammi di miele, un vasetto contenente 1 kg di mandorle secche, un vasetto

contenente 1 kg fichi mandorlati e, in aternativa, un vasetto di 1 kg di marmellata a scelta tra
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corbezzol o, nespolo, mirto tarantino, carrubo o marecuétt? (melassa di fichi), oppure un vasetto di
1 kg di noci, prodotti provenienti da ogni “Giardino ethobotanico del Veecchio di Corico”.

-bottiglie di vini doc e di olio extravergine dop (con marchio “Prodotti di Qualita Puglia”*®)
prodotte nei Giardini o nel circondario di riferimento.

Insieme ai prodotti alimentari bandiera del circondario agricolo del giardino, lo Stipo sara corredato
da una copia® dello schiaccianoci e del mestolo conservati nei Musei dell’ arco Jonico (Taranto,
Policoro, Mdlfi) : il tutto specificato nel catalogo-saggio annesso, contenente informazioni
enogastronomiche, storiche, letterarie, etno-botaniche e etno-zool ogiche sulla produzione di ciascun
Giardino.

Il nome dello stipo & stato mutuato dalla mostra “La vigna di Dioniso” organizzata dalla
Soprintendenza per i Beni Archeologici della Puglia, da ISAMG (Istituto per la Storia e
I’ Archeologia della Magna Grecia), dalla Fondazione Taranto e da Magna Grecia e ordinata
(luglio-ottobre 2010) nel MARTA, Museo ARcheologico nazionale di TAranto (con catalogo edito
dall’ Editrice Scorpione): un “esempio” di come si devono leggere, attualizzare e valorizzare i beni
culturali, una lettura assiologica e biunivoca tra il bene archeologico e la storia, sul come rapporto
questo si riverbera nella societa contemporanea.

Proprio in occasione di Expo 2015, sarebbe opportuno che la mostra, implementata da oggetti
provenienti da Musei di Policoro e di Mélfi attinenti a simposio, fosse ospitata in uno spazio
pubblico adeguato della citta di Milano, come contributo di una cultura millenaria, quella del
simposio, che in Magna Grecia ha messo profonde radici, di cui ancora oggi ve n’e traccia. La
necessita di recuperare la nostra memoria storica Magno Greca -dove s e diffusa ed e fiorita la

culturadel Banchetto, con la coda del Simposio- € stata sollecitata dallo stesso Ministro dei Beni e

58 All’interno del sito della Regione Puglia cosi si afferma: «Il marchio “Prodotti di Qualita Puglia’ & un marchio di
qualita collettivo comunitario con indicazione di origine. || marchio garantisce la qualita e I’origine del prodotto.La
Regione Puglia, ai sensi del Reg. (CE) n. 207/09, ha depositato I’ 11/06/2012 all’ Ufficio per I’ Armonizzazione nel
Mercato Interno — UAMI la domanda di registrazione del marchio “Prodotti di Qualita Puglia’. La Regione Puglia con
il marchio “Prodotti di Qualita Puglid’ intende: -valorizzare i prodotti agricoli e alimentari con un elevato standard
gualitativo controllato; -portare a conoscenza dei consumatori, attraverso azioni informative e pubblicitarie, le
caratteristiche qualitative dei prodotti e dei servizi contrassegnati dal marchio che partecipano a sistema di qualita
alimentare riconosciuto dalla Regione Puglia ai sensi del reg. CE n. 1698 del Consiglio del 20 settembre 2005; -
promuovere e sostenere il marketing commerciale e lavenditadi tali prodotti.

Il marchio risponde alle prescrizioni di cui agli orientamenti comunitari per gli aiuti di Stato nel settore agricolo e
forestale 2007-2013 (2006/C 319/01) ed agli orientamenti comunitari per gli aiuti di Stato a favore della pubblicita dei
prodotti di cui al’Allegato | del Trattato sul Funzionamento dell’ Unione Europea nonché di determinati prodotti non
compresi in detto allegato.

Il marchio trasmette il messaggio principale d’indicazione di qualita del prodotto e quello secondario d'indicazione
d origine del medesimo.|l marchio assicura una tracciabilita completa dei prodotti».

% Copia autorizzata dal Ministero dei beni e delle attivita culturali e del turismo, numerata e realizzata con stampante 3d
Makerbot.



delle Attivita culturali e del Turismo Massimo Bray in occasione del convegno “Il futuro della
memoria: Taranto, cultura, sviluppo", organizzato nella sede del Polo Universitario Jonico (ex
Convento di San Francesco) dalla Commissione Cultura di Confindustria nazionale, dall’ Universita
degli Studi Aldo Moro di Bari e da Confindustria Taranto.

Lo stipo vuole essere un “oggetto d'uso d'arte” per |’ evocazione-rappresentazione dei tesori
enogastronomici (le nostre antiche cultivar, che saranno impiantate nel “Giardini etnobotanici del
Vecchio di Corico”), e costituira, assemblato in totem di sedici esemplari, una collezione antologica
di arte contemporanea moltiplicat e una cantinoladi 128 bottiglie di vino DOC d' annata dei cultivar
del distretto dell’ arco ionico: Primitivo, Negramaro, Verdesca, Cird e Aglianico®.

L’ oggetto € paradigmatico di un progetto, non € una mera sommatoria di materia e di colore, di
tecnica e di forma, ma il risultato di secolari stratificazioni culturai che generano “atro da s&”, un
veicolo di comunicazione, un testimone del proprio e dell’altrui tempo, il prodotto e la sintesi di
pagine culturali diverse che, dal confronto, confluiscono a determinare “anche’ laformaeil colore.

Lo Stipo “La vigna di Dionisio” ha vita propria: se accoppiato, diventa la base per un tavolino da
salotto e, se assemblato in quattro pezzi sistemati su una base di 30 cm di altezza, diventa un tavolo
da simposio per otto commensali, sovrapponendo un cristallo molato aforma ottagonale.

Lo spazio interno a cubo servira per aloggiare un’opera d arte. | primi sedici multipli ceramici
sono di: Aldo Pupino, Rita Tondo, Sante Polito, Mimmo Fiorélli, Nicola Andreace, Vittorio Del
Piano, Lino Ciraldo, Nino Franchina, Piero Viti, Antonio Noia, Caro De Lucia, Erminio
Biandolino, Giuseppe Anniballo, Pedro Portugal, Raffaele Spizzco.

Ogni tavolo da simposio® sara simile ma non uguale, in quanto rispecchiera il genius loci del

territorio e la collaborazione della committenza.

% | o stipo, concepito secondo lo slogan “L’arte lo dice prima, lo dice meglio, lo dice per tutti”, & stato progettato in
modo da poter essere impilato fino ad un’atezza di 3 metri. Su una delle facce del parallelepipedo (formato 50x50x25)
sara incastonato un multiplo ceramico policromo a terzo fuoco (formato cm33,3x33,3), a tiratura numerata, evocativo
del contenuto dello stipo “La vigna di Dionisio” che & anche il nome dell’omonima collana diretta da Arturo Tuzzi e
Antonio Basile che selezionera e proporradi voltain volta nuovi progetti e nuovi artisti.

Latiraturasaradi /2000 per il pubblico e di I/CL per i soci (singoli e formazioni sociali).

61 «Nel termine greco “symposion” e in quello latino “convivium’ la preposizione “syn” dell’uno e “cum” dell’ atro
segnalano la valenza comunitaria di quel rituale alimentare che in italiano chiamiamo banchetto. Presso le antiche
civilta politeiste la macellazione seguita dalla consumazione rituale dell’ animale immolato era una pratica religiosa e il
banchetto un’ occasione cerimoniale. Nelle sacre scritture il convivio, come luogo di piacere e di distensione, diventava
teatro di confidenza, dichiarazioni e talora inaspettate esecuzioni (“11 convitto di Assalonne”, Mattia Preti, 1668). Frala
finedel XVI el'inizio del XVII secolo, in pittura é rappresentata la vita quotidiana e quindi i picnic (giain uso in epoca
romana), il ristorante, la cucina, la bottega del macellaio, i mercati, etc.» (da: Arte e cibo di Silvia Maaguzzi, Giunti
Editore, 2013).
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Ipotesi di tavolo da simposio sono state approntate dagli artisti Rita Tondo, Sante Polito, Aldo Pu-
pino, Mimmo Fiorelli, Nicola Andreace, Vittorio Del Piano, Lino Ciraldo, Piero Viti, Carlo De Lu-
cia

Ogni catalogo sara cosi articolato:

= cenni storici del sito;

= descrizione della cantinadi produzione del vino, del trappeto di produzione dell’ olio;

» schedatura dei patriarchi vegetali di riferimento per I'impianto del “Giardino etnobotanico
del Vecchio di Corico”;

» storiadelle genesi di alcune ricette gastronomiche del territorio di riferimento;

» indicazione delle strutture agrituristiche e delle enoteche dove gli Stipi di Dionisio sono in
esposi zione permanente;

» pubblicazione di unapoesiao di un brano di prosa o di un aneddoto sull’ enogastronomia del
Distretto;

= riferimenti all’itinerario dell’ espansione e radicamento della coltivazione del vino e la
relativa cultura del Simposio attraverso la numismatica®.

Il progetto dello Stipo “La vigna di Dioniso” parte dalla necessita di fissare nuovi parametri ed idee-
guida che consentano di affrancarsi dall’assuefazione a canoni e fals miti, alimentati dal
bombardamento pubblicitario, riconquistando uno spazio di liberta e di libero arbitrio per un
processo di recupero identificativo di storia e memoria e di rivalutazione del meglio della nostra
culturamateriale.

La vita e troppo corta ed irripetibile per bere vino dozzinale, mangiare cibo omologato e

62 |_a moneta, inizialmente intesa come base del sistema di scambio e con un intrinseco concetto di valore, soprattutto
economico, si evolve nel tempo comportando la possibilita di andare oltrei propri confini geografici, portando con séla
cittadinanza e la storia personale di un popolo come i prodotti del suo territorio (uva, grano, olio, mitili, anfore) chein
essas riconosceva

La moneta era un vero e proprio manifesto, una dichiarazione d’intenti, una certificazione di alleanze e il segno di
concrete aspettative. Da simbolo di valore, la moneta diviene cosi pilastro del sistema democratico, soprattutto in quelle
polis che godevano del privilegio di battere moneta.

Il concetto stesso di moneta, riporta a quello di arte moltiplicata per la diffusione dell’ arte senza sottrarle autenticita,
dato che essa racchiude la soggettivita creativa dell’ autore che in essa si esprime e manifesta.

La moneta da oggetto d' uso ad oggetto estetico. L’ anima stessa dell’ autore garantisce la storia del luogo e ne testimonia
I’ operato. Un oggetto, la moneta, che sin dalla sua comparsa si € servita di entrambe le tipologie del sistema dei segni,
verbale crittografico ed iconico, spesso coesistenti in una sorta di fusione e che, passando di mano in mano, ha svolto
una funzione di alfabetizzazione e di affinamento del senso estetico. Un oggetto funzionale e riconosciuto e nel quale
riconoscersi e che serviva a rafforzare il senso di appartenenza a proprio luogo d'origine. In alcuni casi la polis,
pienamente soddisfatta dell’ opera dell’ artista, concesse al’ artistal’ onore della firma
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standardizzato e continuare ad importare “ a cuor leggero” cultivar di piante selezionate altrove e
peggio, spesso estranee al nostro habitat, trascurando il nostro straordinario patrimonio di
biodiversita.

Leggere ed interpretare tutto cio, rende necessaria I’ interposizione dell’ artista, vera e propria guida
nel mondo della percezione e della decrittazione del circostante, al quale da volto e significato.

Lo Stipo “La vigna di Dioniso”, ditato dal fiato dell’ artista, vola sulle ali della modernita per
soddisfare quanti agognano un modello di vitain cui il rapporto con il cibo ritorna ad essere un inno
alla qualita della vita, presentando tutte le caratteristiche per essere oggetto di geografia della
comunicazione attraverso il commercio elettronico, |’ ultima frontiera della logistica®.

Lo Sipo® viene proposto come oggetto di artigianato artistico e di design, significante, evocativo
ed attrattivo per prodotti agroalimentare d’ ata gamma dell’ arco Jonico, sublimazione del packaging
e, con I’inclusione del multiplo ceramico, incorporante significati che travalicano i valori economici
e lavaliditatemporale. Infatti lo Sipo, una volta svuotato dei prodotti, rimane un elegante supporto
per |’ opera ceramica e puod essere usato da contenitore per vino ed olio delle annate successive.

Il Comitato promotore aspiraarealizzarei primi “Giardini etnobotanici del Viecchio di Corico”, con
i relativi Stipi “La vigna di Dioniso”, in tempo per I'inaugurazione dell’Expo Milano 2015, il cui

temae “Nutrireil Pianeta, Energia per lavita’.

LE INSEGNE DA COLLOCARE NEI GIARDINI SECONDO IL MOTTO “L’ARTE LO
DICE PRIMA, LO DICE MEGLIO, LO DICE IN OGNI LUOGO, PER TUTTI E PER
SEMPRE”

Le insegne della collana “La colomba di Archita tralaterra eil cielo” € stata concepita per trovare
facile collocazione all’interno e al’esterno delle strutture agrituristiche connesse alla catena dei

“Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico” a marcare I’anima segreta del luogo, in quanto, in

& Gianell’antichita le polis greche e i municipi romani nell’intero arco jonico seppero organizzare un sistema avanzato
di logistica e di commercio che riguardava la produzione, conservazione e trasporto per medie e lunghe distanze
principalmente via mare.

Per questo motivo sorsero numerosi porti € magazzini specializzati e produzioni di anfore vinarie e olearie, con propria
forma e proprio marchio di fabbrica.

%11 progetto dello Stipo “La vigna di Dioniso” & stato citato nellatesi di laurea“L’ agricolturain Puglia come fattore di
recupero ambientale” discussa il 09/07/2012 nell’ aula magna della sede del Polo Universitario Jonico di Taranto (ex
Convento San Francesco) dell’ Universita “Aldo Moro” di Bari da Stefano Ripoli, dottore in Scienze della Comunica-
zione, relatore prof. Guido Lisi.
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linea con quanto sostiene il prof. Theodosios Tassios, I’ arte lo dice prima, lo dice meglio, lo dicein
ogni luogo, per tutti e per semprel!

Per questa collana sono stati realizzati prototipi da Aldo Pupino, Massimo Carriero, Ulisse (Pietro
Marra), Emanuele Esposito, Mimmo Fiorelli, Rita Tondo, Gianluca Piaccione, Francesco Camassa,
Sante Polito, Giuseppe Anniballo, Pedro Portugal, Edo Janich.

Massimo Carriero, in particolare, ha reinterpretato per “citazione” le testimonianze del nostro
passato migliore illustrate su vasi e modellati sulle monete del periodo magno-greco, conservati nel
Museo nazionale di Taranto, riproponendole ingrandite in bassorilievo ceramico in multipli. Gli
stampi in gesso e in cemento speciale per la pressa idraulica sono stati approntati dal maestro
ceramista Ciro Esposito di Grottaglie.

La Cooperativa Punto Zero ha cercato attraverso |’ azione degli artisti di approfondire le questioni
ambientali dal punto di vista degli effetti negativi dello stantio modello di industria pesante a ciclo
integrale praticato a Taranto ma con un occhio attento alla salvaguardia e valorizzazione di quanto
di buono e di bello ci ha regalato la natura e di quanto ha saputo produrre la mano sapiente dei
nostri antenati. L’'insegna di un luogo o di una attivita é paradigmatica per indicare la qualita di un
sito, 1 suoi contenuti, la presenza di persone competenti e disponibili a soddisfare i bisogni
(materiali eimmateriali) ei desideri degli avventori®.

Il “racconto” estetico delle insegne vale per i siti archeologici, le Riserve naturdi, le strutture
agrituristiche, le botteghe di artigianato artistico, i “Giardini etnobotanici del Viecchio di Corico” e
costituisce il filo che legavirtualmente il territorio alla comunita di riferimento.

Collana“Lacivilta del smposio”
Sono state realizzate opere dal maestro Ulisse, dal maestro Emanuele Esposito, dal maestro Mimmo
Fiorelli, e dal maestro Aldo Pupino, alcune delle quali sono in esposizione permanente nellasalavip
del ristorante Al Faro, nell’ antica Masseria Saracino (Marchese di Montemesola)®®.

Il simposio®’ pensato e vissuto dai Greci e dai Romani non era certo “in cauda venenum” mamiele.

® |’ opera centrale dell’insegna pud essere circoscritta da 2 moduli ripetuti 4 volte di trapezi e rombi /o incastonati in
un arco con la corda di 60cm e la saetta di 90cm attraverso 6 poligoni irregolari, a mo di cornice, componendo un
quadrato (124cmx124cm).

% |n particolare, sono state realizzate 6 opere (125cmx125cm) dal maestro Ulisse composte da 9 pezzi (125cmx125cm)
e 6 opere in ottagono (60cm ai vertici), 2 delle quali realizzate dal maestro Emanuele Esposito, 2 dal maestro Mimmo
Fiorelli e 2 dal maestro Aldo Pupino, mentre le 5 opere in esposizione permanente nella sala vip del ristorante Al Faro,
nell’ antica Masseria Saracino (Marchese di Montemesola) hanno le dimensioni di (125cmx125cm).

67 «la seconda parte del banchetto presso gli antichi Greci e Romani, nella quale i commensali bevevano secondo la
prescrizione del simposiarca (il rex convivii dei Romani), cantavano carmi conviviai (s?? ?d), recitavano poesie,
assistevano atrattenimenti vari e conversavano. Con iniziale maiuscola, Smposio, titolo di un dialogo di Platone in cui
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Sia i Greci che i Romani completavano il pasto sdraiati sul triclinio ma nello stesso tempo
“nutrivano” il cervello e inflammavano il cuore con il Simposio, tra sapori e saperi, tra fantasia e
riflessione.

CAPITOLO I

CULTIVARAUTOCTONE DI ESSENZE VEGETALI ARBOREE, ARBUSTIVE, LEGUMI,
ORTAGGI, VERDURE DA CENSIRE E IMPIANTARE NEI “GIARDINI ETNOBOTANICI
DEL VECCHIO DI CORICO” SIA PER LA PRODUZIONE ORTOFRUTTICOLA CHE
PER L’ALLESTIMENTO DELLA SIEPE VIVAE DELLE PIANTE AROMATICHE

RIFERIMENTI LETTERARI EARCHEOLOGICI DELLE CULTIVAR GRECO-ROMANE
IMPIANTATE NELL'ARCO JONICO

Per i contenuti etnobotanici dei Giardini, ci edi aiuto esplorarei vari aspetti dellavitadelle polistra
periodo ellenistico e tardo antico, in particolare quelli legato all’uso del suolo e alla storia
dell’ organizzazione della campagna. La chora, il territorio agricolo su cui si estendeva la sovranita
della polis, costituisce lo specchio della storia sociale degli abitati urbani. Infatti, «& importante
ribadire non solo il carattere fondamentalmente agrario della esperienza civile della polis, ma il
nesso giuridico che legail cittadino allaterra; il polites é tale in quanto proprietario terriero, dotato,
cioe, della capacita di provvedere a mantenimento della sua famiglia e alle esigenze della vita
comunitaria»®®. Negli ultimi anni la ricerca archeologica s sta maggiormente interessando della
chora tarantina riscoprendone la presenza di villaggi rurai in eta ellenistica IV-111 secolo a.C. detti
komai con adiacenti necropoli.

Nelle campagne la permanenza degli edifici rurali fu strettamente legata al variare della conduzione
delle colture, ma anche ai regimi di proprietd se s considera che, ancor prima che la
romanizzazione diffondesse il sistema del latifondo e decretasse la fine della piccola proprieta,
cominciarono ad avvertirsi i primi segnali di cambiamenti (riduzione di insediamenti rurali).

Le trasformazioni legate a nuovo sistema colturale determinarono cambiamenti nel sistema

insediativo ed, in modo particolare, nei modelli abitativi: ala piccola fattoria greca si sostitui

il banchetto costituisce I’ambiente della discussione filosofica; tale dialogo ha fornito il modello ad altre opere (dallo
stesso titolo o con titoli analoghi) della letteratura classica caratterizzate dalla scena conviviale, dalla forma dialogica e
dai temi trattati che vanno dallafilosofiaala varia erudizione», Da Treccani, L’ Enciclopedia ltaliana.

% Greco, E., 1996, Archeologia della Magna Grecia, Bari, p. 311.
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I’articolato modello della villa rustica romana che, per le sue notevoli dimensioni, diede I’avvio a
monocolture cerealicole ed arboree, capaci di produrre per le esigenze interne, del centro urbano e
per leesportazioni verso I’ Urbe.

Gli insediamenti agricoli nelle poleis greche, come a Taranto, testimoniano le capacita tecniche
di coltivazione. A sancireil possesso dellaterraed il nuovo ordine dello spazio impartito alla chora
furono le aree sacre poste sotto la protezione di Dioniso, Atena e Persefone, dove i coloni
trapiantarono i culti portati dalla madrepatria. 1l riconoscimento, ad esempio, del culto di Gaia a
Saturo non fa che sottolineare “nel momento costitutivo della nuova comunita politica la prevalenza
assoluta del momento agrario, in perfetta coerenza con tutta la vicenda coloniale che porta nuclei
organizzati di genti spartane sulle coste italiane”®. La situazione delineatasi duranteil V11 sec. a.C.
non subi grossi cambiamenti nel corso del secolo successivo. Le strutture che definirono
I’ organizzazione del suolo ed il tipo di sfruttamento agricolo non furono alterate, segno, dunque, di
stabilita in ambito politico e sociale. Ma se nel VI sec. a.C. non emersero nel territorio importanti
mutamenti, nel V sec. a.C., invece, vi furono radicali trasformazioni dell’ intera compagine politico-
territoriale, documentato dal repentino rarefarsi degli insediamenti agrari soprattutto nel siti piu
distanti dalla palis.

Gli stessi processi hanno riguardato gli insediamenti nel metapontino™. Le campagne di scavo
hanno testimoniato la presenza diffusa di insediamenti agricoli favoriti e governati dai centri urbani
di riferimento. La storia degli insediamenti agricoli delle colonie greche, come sostiene Carter “¢& la
storia della trasformazione di territori indigeni in territori greci”; i coloni cioé, non si insediarono in
territori deserti ma occuparono le fattorie e i piccoli agglomerati urbani preesistenti. Grazie a
ricerche paleobotaniche e stato possibile individuare nella chora metapontina le varie fas di
sviluppo agricolo; lo studio dei pollini, per esempio, in siti come I'Incoronata e Pantanello, ha
dimostrato una costante presenza di cereali nella vita dei primi coloni, mentre durante la meta del
IV sec. a.C. sl aggiunsero prodotti appartenenti a colture specializzate, quali laviteel’ulivo. Lafine
del conflitto tra Thurii e Taranto e la conseguente stipulazione di un accordo circa il possesso della
Siritide, determind nel V sec. a.C. la fondazione di una colonia comune da parte delle due poleis,
probabilmente impiantata sulle rive del fiume Sris, da cui la citta adotto il nome. Da questa prima

fondazione turino-tarantina sarebbero arrivarti i coloni che avrebbero fondato la nuova colonia di

% | bidem, p. 145.

™ A tal riguardo cfr. Carter, J.C., 2008, La scoperta del territorio rurale greco di Metaponto, Lavello.
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Herakleia™, trasferita sulla collina del Barone di Policoro, sede dell’antica Polieion’®. La
fondazione di Herakleia, insieme ad una capillare occupazione del territorio, determino anche
un’importante organizzazione nelle zone di frontiera con I'istallazione di fortificazioni, mentre gli
insediamenti rurali appaiono disporsi densamente lungo le piu importanti vie di comunicazione,

comeil Tratturo Regio (oggi S.S. 106).

Ulteriori preziose informazioni relative all’agricoltura e all’alimentazione greco-romana
rinvengono alla luce dalla campagna di scavi di Pantanello™. | coloni greci che si insediarono
nella fertili pianure aluvionali dell’arco Jonico riprodussero i modelli agricoli tipici della
madrepatria, perpetuando abitudini alimentari che avevano poco in comune con le tradizioni locali.
L’ importante documentazione sulle principali piante alimentari coltivate nel territorio della
Basilicata antica, tra VI el sec. a. C., ci € pervenuta attraverso le indagini archeobotaniche condotte
nel sito di Pantanello. Il materiale carbonizzato raccolto comprende i semi di cereali e di legumi,
acuni noccioli di olivo, qualche vinacciolo, semi di piante selvatiche e due piccoli fichi. Tra i
cereali sono stati documentate quattro specie, tre delle quali - il farro o dicocco (Triticum
dicoccum), il grano tenero da farina o frumento estivo a grana piccola (Triticum aestivurm/Triticum
compactum) e I’orzo (Hordeum vulgare) - ebbero un ruolo fondamentale nell’ economia agricola
locale essendo la fonte principale dell’aimentazione. Il panico (Panicum miliaceum), era
considerato un cereale meno nobile rispetto ai precedenti, il cui raccolto era destinato al bestiame.
La coltivazione del farro eramolto diffusa presso |e antiche popolazioni italiche e la suaimportanza
presso i romani era tamente grande che le spose portavano come dono durante il rito del
matrimonio pane di farina di farro. Come ritengono i due studiosi Costantini e Biasini non si puo
escludere che i coloni, a seguito dei contatti con le popolazioni indigene, avessero modificato le
loro abitudini alimentari importate dalla Grecia, introducendo il pane di farro e la farinata di farro
(puls), sconosciuta ai greci nellaloro aimentazione. La coltivazione del grano tenero in Basilicata e
antica quanto il farro e la sua diffusione interesso tutta la penisola italiana dal Neolitico inferiore.

Lefonti classiche e le Tavole di Erakleiariportano che I’ orzo erail cereale preferito dai Greci e dai

™ Osanna, M., 1992, Chorai coloniali da Taranto a Locri. Documentazione archeologica e ricostruzione storica, Ro-
ma, p. 106. Per lafondazione di Herakleia cfr. Nafissi, M., 1996, “Rapporti tra le poleis e dinamiche interne nelle tra-
dizioni mitico-storiche: Sris-Eraclea e Taranto, in Atti Taranto XXXV1, Napoli, pp. 305-322.

2 Giardino, L., 1993, “Herakleia e la sua chora”, in Da Leukania a Lucania. La Lucania centro orientale tra Pirro ei
Giulio-Claudii, Roma, pp.136-142.

" |nformazioni attinte da Costantini, L. e Biasini Costantini L., 2007, “Agricoltura e alimentazione del metapontino an-

tico alla luce delle evidenze archeobotaniche di Pantanello” in Vita nella chora. Dieta e nutrizione a Metaponto, Isti-
tute of Classical Archaeology -The University of Texas at Austin, Bernalda, pp.5-26.
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coloni che occuparono Metaponto e altre aree del bacino mediterraneo. Nel sito di Pantanello, in
realta, la quantita dei resti carbonizzati di frumento e orzo é tutto sommato equilibrata. Si evince
comunque che I’orzo era il prodotto principale, infatti esso era utilizzato per la decima e costituiva
il mezzo di pagamento corrente adottato dalla popolazione (campeggia su molte monete di
M etaponto).

CULTIVAR RACCOMANDATE PER LA SIEPE VIVA DEL GIARDINO IN GRADO DI
PRODURRE NETTARE PER LE API DALLA PRIMAVERA ALL’AUTUNNO

Nell’alestimento dei “Giardini etnobotanici del Vecchio di Corico”, la recinzione verra fatta con
siepi vive di cultivar autoctone, la cui fioritura -come non era sfuggito al’occhio attento del
Vecchio di Corico e riscontrato da Virgilio - avviene in stagioni diverse, con fiori ricchi di nettare e
per questo motivo visitati dalle api.

Trale cultivar raccomandate per la siegpe viva vogliamo annoverare:

- mirto tarantino;

- ficodindig;

-  edergy

- dloro;

- corbezzolo;

- giuggiolo;

- nespolo comune,

- carrubo;

- melograno.

[l mirto (Myrtus communis L.) appartiene alla famiglia delle Myrtacee. Quello diffuso nelle Gravi-
ne del tarantino e del materano e la varieta Mirto tarantino : sialefoglie chei fiori ei frutti sprigio-
nano a contatto un intenso profumo.

| fiori, ricchi di nettare, hanno colore bianco, sono formati da cinque petali e sbocciano tramaggio e
luglio all’ ascelladelle foglie. Lafioritura avviene primacheinizi quelladel corbezzolo.

Nel mes invernali maturano i suoi frutti che assomigliano a quelli del mirtillo. In genereil loro co-
lore € bluastro, ma ve ne sono varieta che hanno le bacche di colore bianco o rosso. La cultivar di
mirto tarantino ha foglie piu piccole, bacche piu grosse e colore blu intenso. Si tratta di un arbusto
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sempreverde piccolo e compatto non molto alto, con un’ altezza massimadi 3 metri, dalla lenta cre-
scita.

| rametti di mirto venivano usati per la conciadelle olive al’ acqua, per insaporire I’ arrosto di agnel-
lo a fornello, nel capasone contenente fichi secchi, oltre ad essere usati come fascine per il forno a

legno.

Il fico d’india (Opuntia ficus indica) & una pianta introdotta in Italia dai Saraceni della dinastia
araba Agablitt di  Karnan, a tempo delo sbacco di  Mazara (827).
La stessa pianta si trova nelle Americhe, ed e specialmente presente nel Messico dove occupa un
posto di primo piano. | remoti ascendenti degli Aztechi, furono i primi a conoscere ed a utilizzare il
fico d'India nella alimentazione umana. Si € propagato fulmineamente perché ottimo da mangiare
d estate ma idoneo per essere conservato e mangiato d'inverno, con una grande capacita di
ambientazione e fruttificazione e, nel passato, nella parte eccedente il consumo, un ottimo alimento
per I’alevamento dei maiali.

La pianta, per il modo in cui si sviluppa, & I’ideale per una siepe compatta. Di solito iniziaafiorire
dall'inizio dell'estate e prosegue per tutta |'estate. | fiori vengono volentieri visitati dalle api e pro-
ducono abbondante nettare . | frutti dell'opunzia s raccolgono scalarmente via via che maturano con
apposite protezioni o mediante canne appositamente conformate. Dall’ odore intenso, il miele ricor-
dail sapore del succo della“pala’ di fico d’India.

Trale cultivar di fico d’India presenti nel Distretto note sono quelle di Massafra e di Mottola, dove

troviamo le “tonne”, nellaversione “rosse’, “giadle’ e “bianche” (“a limone”).

L’edera comune (Hedera helix L.) € endemica nei nostri boschi e ricopre i muretti a secco dei po-
deri dell’arco Jonico. Pianta rampicante, cresce allo stato spontaneo abbarbicandosi sui muri, sulle
rupi, arrampicata intorno ai tronchi.? Si tratta di una pianta caratterizzata da elevata variabilita mor-
fologica e se ne conoscono 25 varieta di rilevante interesse economico per i diffusi utilizzi in giar-
dinaggio.

L’ edera e stata citata per le sue qualita da Catone, Plinio, Columella ed altri scrittori latini nelle loro
opere. | rami che si innalzano verso laluce, ancorandos ad una pianta o ad un muro, diventano fer-
tili e producono i fiori, che vengono supervisitati dalle api. Le loro foglie non sono lobate, maintere
ed ovali. Questo fenomeno, cioé la differenza di forma tra le foglie di una stessa pianta, € definito
con il termine eterofillia, che gia Teofrasto osservo tre secoli primadi Cristo.
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Lapiantafiorisce atarda estate e ainizio autunno, tra settembre ed ottobre. Il nettario e formato dal-
la parte superiore dell'ovario ed ha forma piramidale; il nettare € completamente esposto al'esterno
ed é facilmente accessibile. Il contenuto zuccherino del nettare varia dal 13% a 16%; tra gli atri
prevaleil glucosio (80%), il fruttosio € al 6% ed il saccarosio al 14%. Queste caratteristiche alivel-
lo empirico erano ben note acoloro i quali impiantavano i giardini nel diciassettesimo secolo.
Lefoglie dei rami fertili sono di forma ovale e senza lobi. Persistono sui rami tre anni, rappresenta-
no un luogo di nidificazione per gli uccelli, e sono apprezzate dalle pecore e dalle capre.

le bacche maturano I'anno seguente la fioritura, verso aprile e maggio: I'edera € una delle poche
piante con fioritura e fruttificazione che s verificano in due anni differenti.

Particolare cura dovro essere dedicata nell’ alestimento dei Giardini ala presenza dell’ edera, in
guanto la sua tardiva fioritura rappresenta |'ultima abbondante raccolta di nettare e polline per le &
pi, prima della pausa invernale. |l polline dell'edera e frequentemente presente nei mieli tardivi del

Distretto Turistico dell’ Arco Jonico: il suo potenziale mellifero per mq di fioritura e alto.

L’alloro (Laurus nobilis L.) e originario dell’ AsiaMinore e si & diffuso in tutto il bacino del Medi-
terraneo, dal piano fino ai primi contrafforti montani.

Si tratta di un albero perenne sempreverde, ad arbusto o aberello, con un’ altezza che puo raggiun-
gere 8 metri. Le foglie, oblanceolate o ovali, coriacee, verde scuro, hanno pagina superiore lucida;
guando sono schiacciate emettono un profumo dolce e aromatico. | fiori sono unisessuali, piccoli e
gialo chiaro, sono riuniti in ombrelle ascellari e compaiono in marzo-aprile (fioritura precoce). |
frutti sono bacche ovali, nere quando mature che contengono un solo seme.

Le foglie sono utilizzate per insaporire piatti di legumi, carne, pesce, verdure e olive in salamoia. |

frutti vengono utilizzati per la preparazione del liquore laurino.

Il corbezzolo (Arbutus unedo L.) hai fiori riuniti in pannocchie pendule che ne contengono tra 15 e
i 20. Lacorolla é di colore bianco-giallastro o rosea, urceolata e con 5 piccoli denti ripiegati verso
I'esterno larghi 5-8 millimetri e lunghi 6-10 millimetri. Le antere sono di colore rosso scuro intenso
con due cornetti giali. Lafioritura avviene in ottobre-novembre. Sono ricchi di nettare e, per questo
motivo, intensamente visitati dalle api, se il clima non é diventato troppo freddo. Dai fiori di
corbezzolo s ricava dunque I'ultimo miele della stagione, pregiato per il suo sapore particolare,
amarognolo e aromatico. Questo miele € prezioso anche perché non sempre le api sono ancora
attive a momento della fioritura e, dungque, non in tutti gli anni € possibile produrlo. Le gustose
bacche di corbezzolo regaano alla nostra gastronomia la marmellata di corbezzolo, una
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prelibatezza che andrebbe introdotta in tutte le strutture turistiche del Distretto. Appena raccolte,
vanno lavate e messe in pentola, coprendole con acqua fredda, bollite per 20 minuti e passate da un
colino per separare i semi dalla polpa. Una volta ottenuta la polpa (circa 550 grammi), vanno
aggiunti 140 gr di zucchero di canna (circa un terzo rispetto al peso della polpa di corbezzolo) e il
succo di mezzo limone. Il tutto fatto bollire in una pentola a fuoco lento per quindici minuti,
dopodiché —fatta raffreddare- la marmellata e pronta e profumata per la delizia dell’ olfatto e del
pal ato.

Il giuggiolo (Ziziphus zizyphus (L.) H. Karst.) € una pianta mellifera molto frequentata dalle api ed
e originaria della Siria, zona vicina ala Cilicia. Furono proprio i Romani a importarlo dal
Medioriente. Chiamavano |la pianta Zyzyphum.

Nel 1612, alorche venne pubblicata la prima edizione del “Vocabolario” dell’ Accademia della
Crusca, nata a Firenze alcuni decenni prima con lo scopo di dare dignita, stabilita e identita allalin-
guaitaliana, la grande opera lessicografica riportava, giaa suo primo apparire, |’ espressione meta-
forica“andare in brodo di giuggiole’, definendola come una situazionein cui € possibile “godere di
molto di chicchessia’. L’ origine va ricercata nel giuggiolo, questo piccolo abero di provenienza
asiatica che nel corso dei secoli s e diffuso largamente anche in tutti i paes mediterranei. | suoi
frutti, naturalmente, si chiamano giuggiole: una volta giunte a maturazione, sono delle drupe ovoi-
dali, lisce e lucenti, di color marrone tendente al rosso, con polpa dalla consistenza farinosa e dal
sapore dolce — acidulo. Le giuggiole possono essere consumate fresche o, trascorso qualche giorno
dalla raccolta, avvizzite; sono inoltre molto indicate per preparare confetture e sciroppi, per essere
messe sotto spirito 0 anche per entrare nellaricetta di alcuni liquori.

Nel corso del Medioevo le tecniche agricole e i mestieri artigianali a esse connesse riuscirono a
conservarsi nella vita operosa dei conventi. Uno degli alberi solitamente coltivati nel giardino era
proprio il giuggiolo: nel Rinascimento si diffuse in Lombardia e per la suarusticita e capacita di au-
topropagarsi era presente in molti giardini settecenteschi. 1l giuggiolo fu collocato nel giardino della
residenza estiva dei Gonzaga (il Serraglio sul Lago di Garda), luogo nel quale fu inventato il “brodo
di giuggiole” ™.

Il nespolo comune (Mespilus germanica L.) non deve essere confuso con il “nespolo del Giappo-
ne’: i termini di nespolo e nespola, nel lessico comune, fanno infatti riferimento in genere all'albero
e ai frutti della specie Eriobotrya japonica (Tunb.) Lindl, pure questa appartenente alla Famiglia

™ Espressione idiomatica che indica qual cosa di talmente buono dafar sdilinquire, da commuoversi.
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delle Rosaceae. Peraltro I'antico proverbio "Col tempo e con la paglia maturano le nespol€" (ossia,
ci vuole pazienza, occorre aspettare per vedere i risultati) si riferisce alle nespole comuni, gia note
in Europa da tempo immemorabile: originarie delle rive del Mar Caspio, le nespole comuni si dif-
fusero in Grecianel 111 sec. a.C, per essere poi conosciute in tutto il mondo antico grazie ai romani.
| frutti infatti non possono essere consumeati alla raccolta, che si ha nel tardo autunno, ma vanno la-
sciati "ammezzir? " in un ambiente asciutto e ventilato, (appunto sulla paglia) cioe rammollire e vi-
rare di colore dal marrone chiaro a marrone scuro. La trasformazione enzimatica trasforma la polpa
e cancellail forte sapore acido ed astringente, rendendole commestibili , nonostante la robusta buc-
ciaed i numeros e durissimi semi rendano problematico il consumo. Di fatto esiste un solo modo
per consumarle a naturale: tolto il picciolo la polpa é succhiata ed inghiottita ed i semi trattenuti in
bocca senza essere deglutiti. 11 nespolo comune € un albero di dimensioni medio grandi (fino 4-5m
di altezza), di larghezza spesso superiore al'atezza, afoglie caduche, (perde le foglie in inverno). |
fiori ermafroditi, di colore bianco puro, sono semplici, a cinque petai; la fioritura nel complesso é
molto decorativa. La fioritura, che e piuttosto tardiva (maggio), avviene dopo I'emissione delle fo-
glie. | frutti sono piccoli pomi a bucciaruvida e di colore marrone chiaro, spesso coperti da una fi-
nissma peluria; sono di  piccole dimensioni: 2-25cm di  diametro. Esistono tutta
via cultivar selezionate con frutti leggermente migliorati per dimensioni e caratteristiche organol et-
tiche. | frutti restano duri e legnosi con sapore acido ed astringente fino all'autunno inoltrato: solo
una successiva trasformazione enzimatica della polpa, dopo la raccolta, ne rende possibile il con-
sumo. Il nespolo comune € una pianta molto resistente a freddo: inoltre la fioritura tardiva é larga-
mente successiva ale ultime gelate di stagione . E' molto diffuso nel Meridione: in modo particola
re in Puglia se ne trovano parecchi alberi e nel paesi piu piccoli viene coltivato in casa nel proprio
giardino.

Dal nespolo comune si ricava un liquore di sapore dolce e gradevole: i suoi fiori sono bianchi, iso-
lati, inseriti all’apice dei rami. La specie € autofertile: quindi perché il fiore sia fecondato non € ne-
cessario il polline di un’atra varieta (impollinazione “incrociata’). Di conseguenza anche una pian-
ta singola ed isolata normalmente produce frutti in abbondanza, a maggior ragione una siepe. Il frut-
to ha una forma tondeggiante, depresso all’ apice e contornato dai residui del calice (sepali). Lafio-
ritura, che é piuttosto tardiva (maggio), avviene dopo I'emissione delle foglie.

Il miele, ottenuto dal solo nespolo, € incolore alo stato liquido e tende a cristallizzarsi in breve
tempo assumendo un colore variabile tra il bianco perlaceo e l'avorio. Esso conservail profumo de-
licato di fiori di nespolo: s presta ottimamente come dolcificante di té e tisane ed & buonissimo su
unafettadi pane di Laterza abruschetta (fédd? ross? ).
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L e nespole comuni vanno consumate fresche dopo la maturazione, sistemate su un “cannizzato” e
cop